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Specifications:

. Max temperature range: 250C
. Power: 2 x AAA battery (exclusive)
. Temperature: C/F

nglish - Description

Press the button to switch on or off the device.
Press the button to set the meat type:
- Beef ("BEEF")

-Veal ("VEAL")

- Lamb ("LAMB")

1. On/off button
Meat type button
Up button

- Pork ("PORK")
- Chicken ("CHICKEN")
-Turkey ("TURKEY")

Press the button to set the meat doneness:
- Well done ("WELL")

- Medium ("MEDIUM")

- Medium rare ("M RARE")

- Rare ("RARE")

2. Meat doneness button
Down button

Cooking mode: The display shows the meat type and the meat doneness. The display

3. Displ,
isplay shows the actual temperature and the set temperature.
« Insert the fork probe into the thickest part of the meat to measure the core temperature
of the meat.
4. Fork probe «  Ifthe meat thermometer reaches the set temperature, an alarm will sound.

Simultaneously press the meat type button and the meat doneness button to stop
the alarm.

The battery compartment is located on the rear of the device.

Veiligheid

Algemene veiligheid
Lees voor gebruik de handleiding zorgvuldig door. Bewaar de handleiding voor latere raadpleging.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor gevolgschade of voor schade aan eigendommen of personen veroorzaakt door
het niet naleven van de veiligheidsinstructies en door verkeerd gebruik van het apparaat.

« Hetapparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met een lichamelijke, zintuiglijke,
geestelijke of motorische beperking of zonder de benodigde ervaring en kennis indien ze onder toezicht staan of
instructies krijgen over hoe het apparaat op een veilige manier kan worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen die
met het gebruik samenhangen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij onder toezicht staan.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
beschreven in de handleiding.

+  Gebruik het apparaat niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang een beschadigd of defect apparaat
onmiddellijk.
Het apparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.
Het apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet voor commerciéle doeleinden.
Gebruik het apparaat niet op plaatsen met een hoge luchtvochtigheid, zoals badkamers en zwembaden.

«  Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere voorzieningen die water bevatten.

«  Gebruik het apparaat niet in ovens of magnetrons.

Batterijveiligheid

«  Gebruik alleen de in de handleiding vermelde batterijen.

«  Combineer geen oude en nieuwe batterijen.

«  Gebruik geen batterijen van verschillende typen of merken.

« Installeer batterijen niet met omgekeerde polariteit.

«  Veroorzaak geen kortsluiting van de batterijen. Haal de batterijen niet uit elkaar.

«  Stel de batterijen niet bloot aan water.

«  Stel de batterijen niet bloot aan vuur of extreme hitte.

«  Volledig ontladen batterijen kunnen gaan lekken. Verwijder de batterijen wanneer u het product gedurende langere tijd
onbeheerd achterlaat om schade aan het product te voorkomen.

« Indien vloeistof uit de batterij in contact komt met de huid of kleding, onmiddellijk spoelen met vers water.

Reiniging en onderhoud

Waarschuwmg'
Schakel voor reiniging en onderhoud altijd het apparaat uit.
Gebruik geen reinigingsmiddelen of schuurmiddelen.
Reinig niet de binnenzijde van het apparaat.
Probeer het apparaat niet te repareren. Indien het apparaat niet juist werkt, vervang het dan door een nieuw apparaat.
Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

Reinig de buitenzijde van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Droog het apparaat grondig af met een schone,
droge doek.
Reinig de sonde met warm zeepwater. Droog de sonde grondig af met een schone, droge doek.

Support

Breng voor hulp of als u een opmerking of suggestie heeft een bezoek aan www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nederland

Deutsch - Beschreibung

«  Driicken Sie zum Ein- oder Ausschalten des Geréts auf die Taste.

1. Ein-/Aus-Taste «+  Driicken Sie auf die Taste, um den Fleischtyp einzustellen:
Fleischtyptaste -Rind (,BEEF") - Schwein (,PORK")
Aufwiértstaste - Kalb (,VEAL") - Hahnchen (,CHICKEN")

- Lamm (,LAMB") -Truthahn (,TURKEY")

Driicken Sie auf die Taste, um den Fleischgarzustand einzustellen:
2. Fleischgarzustand- - Well Done (,WELL")

Taste - Medium (,MEDIUM")

Abwiértstasate - Medium Rare (,M RARE")
- Rare (,RARE")

Garmodus: Das Display zeigt den Fleischtyp und den Fleischgarzustand an.

Intervalo de temperatura para productos carnicos

Gamma di temperature per prodotti a base di carne

Temperaturomrade for kedprodukter

Temperaturintervall for kottprodukter

Producto carnico Producto cérnico Prodotto a base di carne Prodotto a base di carne
Solomillo de res, medio hecho/poco 38-55°C Paletilla de cordero, medio hecha/ 65-70°C Filetto di manzo, cottura media/ 3855 °C Cosciotto di agnello, cottura media/ 65-70°C
hecho poco hecha al sangue al sangue
Carne de res asada 85-90 °C Paletilla de cordero, muy hecha 80-85 °C Roast-beef 85-90 °C Cosciotto di agnello, ben cotto 80-85 °C
Falda de res 90-95 °C Venado asado 75-80°C Punta di petto di manzo 90-95 °C Arrosto di carne di cervo 75-80°C
Solomillo de ternera 50-55°C Jabali asado 75-78°C Filetto di vitello 50-55°C Arrosto di cinghiale 75-78°C
Lzz\oohd:caeomera, medio hecho/ 50-55°C pollo 80-85°C Sella di vitello, cottura media/al sangue 50-55°C Pollo 80-85°C
P Arrosto di vitello 68-74°C Tacchino 80-90°C
Te d 68-74°C P: 80-90°C

ernera asada avo Sella di maiale 55-60 °C Anatra 80-90°C
L 60 ° P: 90

omo de cerdo 55-60 °C ato 80-90°C Arrosto di maiale 70-75°C
Cerdo asado 70-75°C

Seguridad

Seguridad general

«  Leael manual detenidamente antes del uso. Conserve el manual en caso de futura necesidad.

- Elfabricante no es responsable de dafios consecuentes o de dafios en la propiedad o en las personas causados por no
seguir estas instrucciones de seguridad y por un uso inadecuado de este dispositivo.

«  Eldispositivo puede ser utilizado por nifos a partir de los 8 afios y por personas con una discapacidad fisica, sensorial,
mental o motora, o que no tengan experiencia ni conocimientos, sin son supervisados o instruidos en el uso del
dispositivo de forma segura y entienden los riesgos implicados. Los nifios no pueden jugar con el dispositivo. Los nifos
no podran realizar la limpieza ni el mantenimiento reservado al usuario a menos que cuenten con supervision.

«  Utilice el dispositivo tinicamente para su uso previsto. No utilice el dispositivo con una finalidad distinta a la descrita en
el manual.

«  No utilice el dispositivo si alguna pieza ha sufrido dafios o tiene un defecto. Si el dispositivo ha sufrido dafos o tiene un
defecto, sustitiyalo inmediatamente.

«  Eldispositivo solo es apto para uso en interiores. No utilice el dispositivo en exteriores.

«  Eldispositivo solo es apto para uso doméstico. No utilice el dispositivo con fines comerciales.

«  No utilice el dispositivo en lugares con un nivel alto de humedad, como bafios y piscinas.

«  No utilice el dispositivo cerca de baferas, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.

No utilice el dispositivo en hornos o microondas.

Segurldad de las pilas
Utilice inicamente las pilas mencionadas en el manual.

«  No use conjuntamente pilas nuevas y usadas.

«  No utilice pilas de distintos tipo o marcas.

+ Noinstale las pilas con la polaridad invertida.

«  No cortocircuite ni desmonte las pilas.

«  No exponga las pilas al agua.

+  No exponga las pilas al fuego ni a un calor excesivo.

«  Las pilas tienden a tener fugas cuando estan totalmente descargadas. Para evitar daios en el producto, saque las pilas
cuando no vaya a utilizar el producto durante periodos prolongados de tiempo.

« Sielliquido de las pilas entra en contacto con la piel o la ropa, lave inmediatamente con agua.

lepleza y mantenimiento

jAdvertencia!

«  Antes de la limpieza o el mantenimiento, apague siempre el dispositivo.

«  No utilice disolventes de limpieza ni productos abrasivos.

«  Nolimpie el interior del dispositivo.

- Nointente reparar el dispositivo. Si el dispositivo no funciona correctamente, sustittyalo por uno nuevo.
«  No sumerja el dispositivo en agua ni otros liquidos.

« Limpie el exterior del dispositivo con un pafio suave humedecido. Seque bien el dispositivo con un pafio limpio y seco.
« Limpie la sonda con agua jabonosa templada. Seque bien la sonda con un pafio limpio y seco.
Apoyo

Si necesita ayuda adicional o si tiene comentarios o sugerencias, visite www.nedis.com/support

Contacto
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paises Bajos

Sicurezza

Slcurezza generale
Leggere il manuale con attenzione prima dell'uso. Conservare il manuale per riferimenti futuri.

Il fabbricante non é responsabile per eventuali danni consequenziali o per danni a cose o persone derivanti
dall'inosservanza delle istruzioni sulla sicurezza o dall'uso improprio del dispositivo.

« Il dispositivo pud essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali,
mentali o motorie, o con mancanza di esperienza o conoscenza, sotto supervisione o dopo avere ricevuto adeguate
istruzioni riguardo all'uso in sicurezza del dispositivo e avere compreso i pericoli intrinseci nell'uso. | bambini non devono
giocare con il dispositivo. Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli descritti nel manuale.

«  Non utilizzare il dispositivo se presenta parti difettose. Se il dispositivo & danneggiato o difettoso, sostituirlo immediatamente.

«  Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti interni. Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

«  Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti domestici. Non utilizzare il dispositivo per scopi commerciali.

«  Non utilizzare il dispositivo in posizioni con un elevato tasso di umidita come bagni o piscine.

Non utilizzare il dispositivo in prossimita di vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti contenenti acqua.
Non utilizzare il dispositivo in forni convenzionali o a microonde.

Slcurezza relativa alla batteria
Utilizzare esclusivamente le batterie indicate nel manuale.
Non mischiare batterie nuove e vecchie.
Non utilizzare batterie di tipi o marchi diversi.
Non installare le batterie invertendo la polarita.
Non mettere in corto circuito o disassemblare le batterie.
Non esporre le batterie all'acqua.
Non esporre le batterie a fiamme o calore eccessivo.
Le batterie sono soggette a perdite quando sono completamente scariche. Per evitare di danneggiare il prodotto,
rimuovere le batterie quando viene lasciato incustodito per periodi prolungati.
Nel caso di contatto del liquido delle batterie con pelle o indumenti, sciacquare immediatamente con acqua fresca.

Pulizia e manutenzione

Attenzione!

«  Prima di effettuare operazioni di pulizia 0 manutenzione, spegnere sempre il dispositivo.

«  Non utilizzare solventi detergenti o abrasivi.

«  Non pulire l'interno del dispositivo.

« Non cercare di riparare il dispositivo. Se il dispositivo non funziona correttamente, sostituirlo con uno nuovo.
«  Nonimmergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.

«  Pulire l'esterno del dispositivo con un panno morbido e umido. Asciugare a fondo il dispositivo con un panno pulito e asciutto.
«  Pulire la sonda con acqua calda e sapone. Asciugare accuratamente la sonda con un panno pulito e asciutto.
Assistenza

Per ulteriore assistenza o per fornire commenti o suggerimenti visitare il sito www.nedis.com/support

Contatti
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paesi Bassi

Kedprodukt Koedprodukt Kéttprodukt Kéttprodukt

Oksefillet, medium/red 38-55°C Lammekelle, medium/red 65-70 °C Oxfilé, medium/rare 38-55°C Farfiol, medium/rare 65-70 °C
Roastbeef 85-90 °C Lammekolle, gennemstegt 80-85 °C Oxstek 85-90 °C Farfiol, well done 80-85 °C
Oksebryst 90-95 °C Stegt ravildt 75-80°C Oxbringa 90-95°C Hjortstek 75-80°C
Kalvefillet 50-55°C Stegt vildsvin 75-78°C Kalvfilé 50-55°C Vildsvinsstek 75-78°C
Kalveryg, medium/rod 50-55°C Kylling 80-85°C Kalvsadel, medium/rare 50-55°C Kyckling 80-85°C
Kalvesteg 68-74°C Kalkun 80-90 °C Kalvstek 68-74°C Kalkon 80-90 °C
Svineryg 55-60 °C And 80-90°C Flasksadel 55-60 °C Anka 80-90°C
Svinesteg 70-75°C Flaskstek 70-75°C

Sikkerhed Sakerhet

Generel sikkerhed
Lees vejledningen omhyggeligt for brug. Gem vejledningen til fremtidig brug.
Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader der opstér pa ejendom eller personer, pé grund af manglende
overholdelse af sikkerhedsvejledninger og forkert brug af enheden.
Enheden kan anvendes af bern i alderen 8 &r og opefter, og af personer med fysiske, sensoriske eller mentale handicap
eller mangel pa erfaring eller kendskab, hvis de holdes under opsyn eller undervises i brug af enheden pa en sikker made
og forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med enheden. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af born,
der ikke er under opsyn.
Brug kun enheden til de tilsigtede formal. Brug ikke enheden til andre formal end dem, som er beskrevet i vejledningen.
Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller defekte dele. Hvis enheden er beskadiget eller defekt, skal den
omgaende udskiftes.

«  Enheden er kun beregnet til indenders brug. Brug ikke enheden udenders.

«  Enheden er kun beregnet til hjemmebrug. Brug ikke enheden til kommercielle formal.
Brug ikke enheden p& meget fugtige steder som f.eks. badevaerelser og ved svammebassiner.
Brug ikke enheden naer ved badekar, brusebade, vandfade eller andre kar der indeholder vand.
Brug ikke enheden i ovne eller mikrobglgeovne.

Batter|5|kkerhed
Brug kun de batterier, som er naevnt i vejledningen.
Brug ikke gamle og nye batterier sammen.
Brug ikke batterier af anden type eller maerker.
Installer ikke batterierne med omvendt polaritet.
Kortslut eller afmonter ikke batterierne.
Udsaet ikke batterierne for vand.
Udsaet ikke batterierne for ild eller overdreven varme.
Batterier kan laekke, nar de er fuldt afladede. For at undga skade pa produktet skal batterierne fiernes, nar de produktet
efterlades uden opsyn i et laengere tidsrum.
Huvis batterivaesken kommer i kontakt med hud eller tgj, skylles omgaende med frisk vand.

Renggring og vedligeholdelse
Adva rsel!
Inden rengering og vedligeholdelse skal man altid slukke for enheden.
Brug ikke oplgsningsmidler eller slibende rengeringsmidler.
Rengor ikke enheden indvendigt.
Forsag ikke at reparere enheden. Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal den udskiftes med en ny enhed.
Szenk ikke enheden ned i vand eller andre vaesker.

Renger enheden udvendigt med en blad, fugtig klud. Ter enheden grundigt af med en ren, tor klud.
Rens sonden i varmt seebevand. Ter sonden grundigt af med en ren, tor klud.

Support
Hvis du har brug for yderligere hjaelp, eller hvis du har kommentarer eller forslag, beder vi dig besege www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nederlandene

AIIman sakerhet
Lés bruksanvisningen noga innan anvandning. Behall bruksanvlsnlngen for att kunna anvénda den igen.
Tillverkaren &r inte ansvarig for foljdskador eller for skador pa egendom eller personer som orsakas av att
sakerhetsforeskrifterna inte foljs och av felaktig anvandning av enheten.
Enheten kan anvédndas av barn fran 8 ar och uppét och av personer med reducerad fysisk, kansel eller mental formaga
eller med brist pa erfarenheter och kunskap om de star under tillsyn eller har fatt instruktioner géllande anvandandet av
enheten pa ett sdkert s&tt och forstar eventuella faror. Barn ska ej leka med enheten. Rengdring eller underhéll ska inte
utforas av barn utan 6vervakning.
Anvand endast enheten fér dess avsedda syfte. Anvand inte enheten till andra andamal &n dem som beskrivs i denna
bruksanvisning.
Anvand inte enheten om nagon del &r skadad eller felaktig. Om enheten ar skadad eller felaktig ska den bytas ut
omedelbart.

+  Enheten &r bara avsedd fér inomhusanvandning. Anvénd inte enheten utomhus.
Enheten &r endast avsedd fér inomhusanvéandning. Anvand inte for kommersiella andamal.
Anvand inte enheten pa platser med hég luftfuktighet, s som badrum och vid pooler.
Anvénd inte enheten néra badkar, duschar, bassanger eller andra karl innehéllande vatten.
Anvénd inte enheten i ugnar eller microvagsugnar.

Batterl dkerhet
Anviand endast de batterier som omnamns i denna bruksanvisning.
Blanda inte gamla och nya batterier.
Anvand inte batterier av olika typ eller marke.
Montera inte batterierna med polerna felvanda.
Kortslut eller 5ppna inte batterierna.
Utsétt inte batterierna for vatten.
Utsatt inte batterierna for eld eller kraftig varme.
Det finns risk for att batterierna lacker nér de &r helt urladdade. Undvik skada pa produkten genom att avldgsna
batterierna nér produkten inte anvénds under langre perioder.
Skélj omedelbart med vatten om vatska fran batterierna kommer i kontakt med skinn eller klader.

Rengéring och underhall

Varning!

«  Fore rengdring eller underhdll, stang alltid av enheten.

«  Anvénd inga rengéringsmedel som innehaller [6sningsmedel eller slipmedel.

+  Rengdr inte enhetens insida.

«  Forsok inte att reparera enheten. Byt ut enheten mot en ny om den inte fungerar som den ska.
+ Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor.

+  Rengdr enhetens utsida med en mjuk fuktad trasa. Torka noggrant enheten med en ren, torr trasa.
+  Rengdr sonden med varmt sapvatten. Torka noggrant sonden med en ren, torr trasa.
Support

Om du behéver mer hjélp eller har kommentarer eller forslag, besok www.nedis.com/support

Kontakt

NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Nederldnderna

Norsk - Beskrivelse

Trykk pa knappen for a slé pa eller av enheten.

Portugués - Descricao

Open the battery compartment. 3. Display
Insert the batteries (2x AAA) into the battery compartment. Make sure that the battery

Im Display werden die reale Temperatur und die lite Temperatur

- Battery compartment

Frang Descripti

polarity (+/-) matches the polarity markings inside the battery compartment.
Close the battery compartment.

Temperature range for meat products

Meat product Meat product

Fillet of beef, medium/rare 38-55°C Leg of mutton, medium/rare 65-70°C
Roast beef 85-90 °C Leg of mutton, well done 80-85 °C
Brisket of beef 90-95°C Roast venison 75-80°C
Fillet of veal 50-55°C Roast boar 75-78°C
Saddle of veal, medium/rare 50-55°C Chicken 80-85°C
Roast veal 68-74°C Turkey 80-90 °C
Saddle of pork 55-60 °C Duck 80-90 °C
Roast pork 70-75°C

Safety

General safety
Read the manual carefully before use. Keep the manual for future reference.

«  The manufacturer is not liable for consequential damages or for damages to property or persons caused by non-
observance of the safety instructions and improper use of the device.
The device can be used by children from 8 years and above and by persons with a physical, sensory, mental or motor
disability, or lack of experience and knowledge if they are supervised or instructed on how to use the device in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not play with the device. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children without supervision.

+  Only use the device for its intended purposes. Do not use the device for other purposes than described in the manual.

« Do not use the device if any part is damaged or defective. If the device is damaged or defective, replace the device immediately.
The device is suitable for indoor use only. Do not use the device outdoors.
The device is suitable for domestic use only. Do not use the device for commercial purposes.
Do not use the device in locations with high humidity, such as bathrooms and swimming pools.
Do not use the device near bathtubs, showers, basins or other vessels containing water.
Do not use the device in ovens or microwaves.

Battery safety
Use only the batteries mentioned in the manual.
Do not use old and new batteries together.
Do not use batteries of different types or brands.
Do not install batteries in reverse polarity.
Do not short-circuit or disassemble the batteries.
Do not expose the batteries to water.
Do not expose the batteries to fire or excessive heat.
Batteries are prone to leakage when fully discharged. To avoid damage to the product, remove the batteries when
leaving the product unattended for longer periods of time.
If liquid from the batteries comes into contact with skin or clothing, immediately rinse with fresh water.

Cleaning and maintenance

Warning!

«  Before cleaning or maintenance, always switch off the device.

+ Do not use cleaning solvents or abrasives.

« Do notclean the inside of the device.

« Do not attempt to repair the device. If the device does not operate correctly, replace it with a new device.
« Do notimmerse the device in water or other liquids.

«  Clean the outside of the device using a soft, damp cloth. Thoroughly dry the device with a clean, dry cloth.
«  Clean the probe with warm soapy water. Thoroughly dry the probe with a clean, dry cloth.

Support

If you need further help or have comments or suggestions, please visit www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, The Netherlands

Nederlands - Beschrijving

«  Druk op de knop om het apparaat in of uit te schakelen.
1. Aan/uit-knop «  Drukop de knop om de vleessoort in te stellen:

Vleessoortknop - Rund ("BEEF") -Varken ("PORK")
Ombhoog-knop - Kalf ("VEAL") - Kip ("CHICKEN")
-Lam ("LAMB") - Kalkoen ("TURKEY")

Druk op de knop om de vleesgaarheid in te stellen:
- Well done ("WELL")

2. Vleesgaarheidknop - Medium ('MEDIUM")

Omlaag-knop - Medium rare ("M RARE")
- Rare ("RARE")
3. Display Kookmodus: Het display toont de vleessoort en de vleesgaarheid. De display toont de

werkelijke temperatuur en de ingestelde temperatuur.

Steek de vorksonde in het dikste gedeelte van het vlees om de kerntemperatuur van
het vlees te meten.

Als de vleesthermometer de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt een alarm. Druk
gelijktijdig op de vleessoortknop en de vleesgaarheidknop om het alarm te stoppen.

4. Vorksonde

Het batterijcompartiment bevindt zich aan de achterzijde van het apparaat.

«  Open het batterijcompartiment.
Plaats de batterijen (2x AAA) in het batterijcompartiment. Zorg ervoor dat de polariteit
van de batterij (+/-) met de polariteitsmarkeringen in het batterijcompartiment
overeenkomt.

+  Sluit het batterijcompartiment.

- Batterijcompartiment

Temperatuurbereik voor vleesproducten

Vleesproduct Vleesproduct

Runderhaas, medium/rare 38-55°C Schapenbout, medium/rare 65-70°C
Rundergebraad 85-90°C Schapenbout, well done 80-85°C
Runderborst 90-95 °C Hertengebraad 75-80°C
Kalfshaas 50-55°C Wildzwijngebraad 75-78°C
Kalfslende, medium/rare 50-55°C Kip 80-85°C
Kalfsgebraad 68-74°C Kalkoen 80-90 °C
Varkenslende 55-60°C Eend 80-90°C
Varkensgebraad 70-75°C

«  Fihren Sie den Gabelmessfiihler in den dicksten Teil des Fleisches ein, um die
Kerntemperatur des Fleisches zu messen.

Prima o botao para ligar ou desligar o dispositivo.

1. Botdo de ligar/desligar Prima o botéo para definir o tipo de carne:

1. Pa/av-knapp Trykk pa knappen for a velge type kjott:

1. Virtapainike Lihatyypin Kytke laite p&lle ja pois painamalla painiketta.

étei ! i " . " " " " ji - " " - Svin (" " o «  Asetalihan t; i pai Il iniketta:
4. Gabelmessfiihler +  Sobald das Fleischthermometer die voreingestellte Temperatur erreicht, ertont 1. Bouton marche/arrét | ﬁppuy:z :u: :: EZU:ZE pgu: 1'”{:5:?“'23': I_ZEZ:"e'l' Botéo de tipo de carne - Carne de vaca ("BEEF") - Porco ("PORK") gmti;;zknapp R itaol\r/f(e\(/glfﬁ ) R iwlll':r: P(C")(FZ{SIEZKEN") painike i ;iehzil:h:r(‘"gggFE; painamatia painike -aSika ("PORK")
ein Alarmsignal. Driicken Sie die Fleischtyptaste und die Fleischgarzustandtaste Bouton de type de ppuyez sur fe bouton pourreg ype de viande : Botao para cima - Vitela ("VEAL") - Frango ("CHICKEN") pp-knapp .\ " yiing (! " Lih: ypm pa|n|ke y " " " "
gleichzeitig, um den Alarm zu stoppen. viande - Boeuf ("BEEF") - Porc ("PORK") - Cordeiro ("LAMB") - Peru ("TURKEY") -Lam ("LAMB") - Kalkun ("TURKEY") - Vasikka ("VEAL") - Kana ("CHICKEN")
i . -Veau ("VEAL") - Poulet ("CHICKEN") A A - - Lammas ("LAMB") - Kalkkuna ("TURKEY")
Bouton haut . " " i 5 i . . d
Das Batteriefach befindet sich auf der Rickseite des Gerates. outon hau - Agneau ("LAMB") - Dinde ("TURKEY") 5 botiod ‘ P;ma o botz;o ;(JaWraEﬁE';mr 0 grau de cozedura da carne: 2 Knappfor Tgsstpsa‘:l?‘a(?sviri[?)r & velge kjernetemperatur: eta Than kypsyysaste pamamall pamiketta
. i i . . N ) . Botao de grau de - Bem passada (" ! . - . .
: Offnen Sie das Batteriefach. . ) . . ) - Appuyez sur le bouton pour régler le niveau de cuisson de la viande : cozedura da carne - Ao ponto ("MEDIUM") kjernetemperatur - Medium ("MEDIUM") 2. Lihan kypsyysaste - Kypsa ("WELL")
. Setzen Sie die Batterien (2x AAA) in das Batteriefach ein. Achten Sie darauf, dass 2. Bouton de niveau ~Bien cuit ("WELL") " " " " inik likyps (" "
Batteriefach die Polaritat der Batterien (+/-) mit den Polaritatskennzeichnungen im Batteriefach . B A boint (" " Botéo para baixo -Um pouco mal passada ("M RARE") Ned-knapp - Medium lite stekt ("M RARE") “painike - Puolikypsa ('MEDIUM")
= o de cuisson - A point ("MEDIUM") ~Mal " " - Lite stekt ("RARE") Alaspéin-painike - Puolikypsé - puoliraaka ("M RARE")
tbereinstimmt. Bouton bas Rosé ("M RARE") Mal passada (RARE’ Puoliraaka ("RARE")
N - N - " " . . . . . - Puoliraaka
+  SchlieBen Sie das Batteriefach. - Saignant ("RARE") 3. Visor +  Modo de cozedura: O visor apresenta o tipo de carne e o grau de cozedura da carne. O 3. Displa Stekemodus: Displayet viser kjottypen og kjernetemperatur. Displayet viser faktisk
Mode de cui Laffchage indi le type de viande et " de i : visor apresenta a temperatura real e a temperatura definida. : play temperatur og innstilt temperatur. 3. Naytto : Nayttd nayttad lihan tyypin ja lihan kypsyy 1. Nayttd ndyttad todellisen
. o f . ode de cuisson : L'affichage indique le type de viande et son niveau de cuisson. - - - - - lan ja asetetun lampétilan.
Temperaturbereich fiir Fleischprodukte 3. Affichage L'affichage indique la température réelle et la température réglée. |dnS“'a asonda de garfo na parte mais espessa da carne para medir a temperatura interna Sett gaffelproben inn i den tykkeste delen av kjottet for 8 méle kjernetemperaturen. ) P
Fleischprodukt Fleischprodukt " Insérez | sonde fourchette dans a partiea plus épaisse d la viande afn den mesurera 4. Sonda de garo e etz pars care atingir a temperatura definda, i soarum alarme. Prima 4 Goffelprobe N steketermometerethar nédd den nnstite temperaturenhoresen ala. Tryepa Mitta lihan ydinosan lampotia tyontamall haarulda-anturi ihan paksuimpzan
Filet oder Rind, Medium/Rare 38-55°C Lammkeule, Medium/Rare 65-70°C température a coeur. . . i . simultaneamente o botao de tipo de carne e o botéo de grau de cozedura da carne para 4. Haarukka-anturi Halytys soi, jos lihan limpdmittari saavuttaa asetetun limpétilan. Lopeta halytys
4. Sonde fourchette «  Sile thermométre a viande atteint la température réglée, une alarme retentit. Appuyez parar o alarme. Batterirommet finnes pa baksiden av enheten. painamalla samanaikaisesti lihatyyppi- ja lihan kypsyysaste -painiketta
Rinderbraten 85-90 °C Lammkeule, Well Done 80-85 °C sur le bouton de type de viande et le bouton de niveau de cuisson simultanément pour - - - - - — Apne batterirommet. .
Bruststiick vom Rind 9095 °C Hirschbraten 75.80°C arréter 'alarme. o c°/;“bpa”'ment° ‘:_as p\l?a;es&a.llzcallzado na parte de trés do dispositivo. +  Batterirom Sett inn batteriene (2x AAA) i batterirommet. Serg for at batteri-polariteten (+/-) Paristokotelo sijaitsee laitteen takana.
& i ; " e " p . fa 0 compartimento das pilhas. samsvarer med merkingen inne i batterirommet. + Avaa paristokotelo.
Kalbsfilet 50-55°C Wildschweinbraten 75-78°C e %’EL’,Z’Z“(Z ig:ndea':t':;zttsé?eif: dos de fapparel. +  Compartimentodas |- Coloque as pilhas (2x AAA) no compartimento das pilhas. Certifique-se de que a Lok batteriommet, . Paristokotelo . laita garisto( (2x AAA) paristokoteloon. Varmista, ettd paristojen napaisuus (+/-) vastaa
«  Compartiment . " P pile. . " " pilhas polaridade das pilhas (+/-) corresponde as indicagoes de polaridade no interior do aristotilan sisalld olevia merkintdja.
Kalbsriicken, Medium/Rare 50-55 °C Hahnchen 80-85 °C de pile « Insérezles piles (2x AAA) dans le compartiment de pile. Assurez-vous que la polarité des compartimento das pilhas. o . pari < Ja.
4 P piles (+/-) correspond aux repéres indiqués dans le compartiment de pile. . Feche o compartimento das pilhas Temperaturomrade for kjottprodukter +  Sulje paristokotelo.
Kalbsbraten 68-74 °C Truthahn 80-90°C «  Fermezle compartiment de pile. .
Kjottprodukt Kjottprodukt Lihatuotteiden lampétila-alue
Schweineriicken 55-60°C Ente 80-90°C ! d . d dui . Intervalo de temperaturas para produtos de carne P
- Plage de température des produits carnés Oksefilet, medium / lite stekt 38-55°C Lammeldr, medium / lite stekt 65-70°C Lil Lihatuote
Schweinebraten 70-75°C Prodult carné Prodult came Produto de charcutaria Produto de charcutaria Roastbiff o L 1. godt stek p
N . roduit carné roduit carné — - oastbi 8590 ammeldr, godt stekt 80-85 Pihvifilee, keskikypsa/puoliraaka 38-55°C Lampaankoipi, keskikypsa/puoliraaka 65-70°C
Sicherheit Filet de beeuf, a point/saignant 38-55°C Gigot de mouton, a point/saignant 65-70°C Filé dz came de vaca, ao ponto/mal 38-55°C Pe’"adde cameiro, a0 ponto/mal 65-70°C Oksebryst 90-95 °C Viltstek 75-80°C Paahtopaisti 85-90°C I} koipi, kypsa 80-85 °C
AIIgemeine Sicherheit Roti de boeof . . dem - bien cui — passado passada — aahtopaisti ampaankoipi, kypsa
oti de beeu 85-90°C Gigot de mouton, bien cuit 80-85°C Kalvefilet 5055 °C Villsvinstek 75-78°C
+ Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch genau durch. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung zur — N . N o Rosbife 85-90 °C Perna de carneiro, bem passada 80-85°C Naudan rintapala 90-95°C Paahtohirvi/-peura 75-80°C
spiteren Bezugnahme auf. Poitrine de boeuf 90-95°C Roéti de venaison 75-80°C al dium/ lite stekt 50-55°C Wl 80-85°C
gnah 8 o . B ' . . 95 o o0 o alverygg, medium / lite stel - ylling X " cc o 78 0
Der Hersteller ist nicht schadensersatzpflichtig fiir Folgeschaden, Sachschaden oder Personenverletzungen, die durch die Filet de veau 50-55°C Roéti de sanglier 75-78°C Peito de carne de vaca 90-95°C Carne de veado assada 75-80°C Vasikanfilee 50-55°C Paahtokarhu 75-78°C
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und durch unsachgeméBe Handhabung des Gerites entstanden sind. Selle de veau, & point/saignant 50-55 °C Poulet 80-85 °C Filé de vitela 50-55 °C Javali assado 75-78 °C Kalvestek 68-74°C Kalkun 80-90°C Vasikansatula, keskikypsé/puoliraaka 50-55°C Kana 80-85°C
Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen, geistigen Sviner 5560 °C And 80-90 °C
oder motorischen Féhigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern diese Personen Roti de veau 68-74°C Dinde 80-90 °C Lombo de vitela, ao ponto/mal passado 50-55°C Frango 80-85°C ¥99 Paahtovasikka 68-74°C Kalkkuna 80-90 °C
beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren N N N o o Svinestek 70-75°C N o o
verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Pflege seitens des Benutzers darf nur von Selle de porc 55-60°C Canard 80-90°C Vitela assada 68-74°C Peru 80-90°C N Stansatula 55-60°C Ankka 80-90°C
Kindern durchgefiihrt werden, wenn diese beaufsrichtigt werden. ] Roti de porc 70-75°C Lombo de porco 55-60 °C Pato 80-90°C Sikkerhet Paahtosika 70-75°C
Verwenden Sie das Gerat nur bestimmungsgemaB. Verwenden Sie das Geréat nur fir den in dieser Bedienungsanleitung n
beschriebenen Zweck. Sécurité Porco assado 70-75°C Generell sikkerhet Turvallisuus

«  Verwenden Sie das Gerat nicht, falls ein Teil beschadigt oder defekt ist. Ist das Gerat beschddigt oder defekt, erneuern
Sie es unverziiglich.
Das Gerét eignet sich nur zur Verwendung in Innenrdumen. Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien.
Das Gerat eignet sich nur fir den Hausgebrauch. Verwenden Sie das Gerét nicht fiir den gewerblichen Gebrauch.
Verwenden Sie das Gerat nicht an Orten mit hoher Feuchtigkeit wie beispielsweise Badezimmern oder Schwimmbadern.
Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nahe von Badewannen, Duschen, Becken oder anderen Behéltnissen, die Wasser
enthalten.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht in Ofen oder Mikrowellen.

Batteriesicherheit

«  Verwenden Sie ausschlieBlich die in dieser Anleitung genannten Batterien.

+  Verwenden Sie keine alten und neuen Batterien zusammen.

«  Verwenden Sie nicht Batterien unterschiedlicher Typen oder Marken.

+  Setzen Sie die Batterien nicht mit vertauschter Polaritét ein.

«  SchlieBen Sie die Batterien nicht kurz und zerlegen Sie sie nicht.

+  Setzen Sie die Batterien keinem Wasser aus.

«  Setzen Sie die Batterien keinem Feuer oder GibermaBiger Hitze aus.

«  Batterien neigen dazu, auszulaufen, wenn Sie vollsténdig entladen sind. Um eine Beschadigung des Produkts zu
vermeiden, entfernen Sie die Batterien, wenn das Produkt langere Zeit nicht benutzt wird.

«  Falls Batterieflissigkeit mit der Haut oder Kleidung in Berlihrung kommt, spiilen Sie die Flussigkeit sofort mit frischem
Wasser fort.

Reinigung und Pflege

Wa rnung!
Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen oder Warten stets ab.
Verwenden Sie keine L&sungs- oder Scheuermittel.
Reinigen Sie das Gerét nicht von innen.
Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren. Falls das Gerat nicht einwandfrei arbeitet, tauschen Sie es gegen ein neues aus.
Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

Reinigen Sie das AuBere des Gerats mit einem weichen feuchten Tuch. Trocknen Sie das Gerit griindlich mit einem
sauberen trockenen Tuch ab.
Reinigen Sie den Messfiihler mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie den Messfiihler griindlich mit einem sauberen,
trockenen Tuch ab.

Hilfe

Wenn Sie weitere Hilfe ben6tigen oder Kommentare oder Vorschlage fiir uns haben, gehen Sie bitte auf www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Niederlande

spanol - Descripcion

«  Pulse el boton para encender o apagar el dispositivo.

+  Pulse el boton para definir el tipo de carne:
- Res ("BEEF") - Cerdo ("PORK")
-Ternera ("VEAL") - Pollo ("CHICKEN")
- Cordero ("LAMB") - Pavo ("TURKEY")

1. Botén de encendido/
apagado
Botdn de tipo de carne
Botén arriba

Pulse el boton para definir el punto de coccion de la carne:
- Muy hecha ("WELL")

- Hecha ("MEDIUM")

- Al punto ("M RARE")

- Poco hecha ("RARE")

2. Bot6n de punto de
coccion de carne
Boton abajo

Modo de coccidn: La pantalla muestra el tipo de carne y el punto de coccion de la

3. Pantalla carne. La pantalla muestra la temperatura real y la temperatura definida.

« Inserte la sonda tenedor en la parte mas gruesa de la carne para medir la temperatura
interna de la carne.

4. Sonda tenedor «  Sieltermometro para carne alcanza la temperatura definida, sonara una alarma.
Simultédneamente, pulse el boton de tipo de carne y el botén de punto de coccién de
carne para detener la alarma.

El compartimento de las pilas se encuentra en la parte posterior del dispositivo.
+  Abra el compartimento de las pilas.

«  Compartimento de + Introduzca las pilas (2x AAA) en el compartimento de las pilas. Asegurese de que

las pilas la polaridad de las pilas (+/-) coincida con las marcas de polaridad del interior del

compartimento de las pilas.
«  Cierre el compartimento de las pilas.

Sécurité générale

«  Lisez attentivement le manuel avant usage. Conservez le manuel pour toute référence ultérieure.

«  Lefabricant décline toute responsabilité pour les dommages ou blessures consécutifs causés par le non-respect des
consignes de sécurité et d'une utilisation inappropriée de l'appareil.

- Cetappareil peut étre utilisé par des enfants 8 ans ou plus et des personnes présentant un handicap physique,
sensoriel, mental ou moteur, voire dépourvus des connaissances et de I'expérience nécessaires, en cas de surveillance
ou d'instructions sur I'usage de cet appareil en toute sécurité et de compréhension des risques impliqués. Les enfants
ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
supervision.

«  Utilisez I'appareil uniquement pour son usage prévu. N'utilisez pas |'appareil a d'autres fins que celles décrites dans le
manuel.

«  Nutilisez pas I'appareil si une piéce quelconque est endommagée ou défectueuse. Si I'appareil est endommagé ou
défectueux, remplacez-le immédiatement.

«  Lappareil est congu exclusivement pour une utilisation en intérieur. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

«  Lappareil est congu exclusivement pour un usage domestique. N'utilisez pas I'appareil a des fins commerciales.

«  Nutilisez pas I'appareil dans des endroits trés humides, ainsi les salles de bains et piscines.

«  Nutilisez pas I'appareil a proximité d'une baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou d'autres récipients contenant de I'eau.

«  Nutilisez pas I'appareil dans un four ou un four microondes.

Sécurité des piles

«  Utilisez uniquement les piles mentionnées dans le manuel.

«  N'utilisez jamais des piles usées avec des piles neuves.

«  N'utilisez pas des piles de marques ou de types différents.

«  Ninstallez pas les piles selon une polarité inversée.

«  Ne court-circuitez et ne démontez pas les piles.

«  N'exposez pas les piles a I'eau.

«  N'exposez pas les piles au feu ou a une chaleur excessive.

«  Les piles chargées a fond ont tendance a fuir. Pour éviter d'endommager l'appareil, retirez les piles si vous laissez
I'appareil sans surveillance pendant des périodes prolongées.

«  Sidu liquide s'échappant des piles entre en contact avec la peau ou les vétements, rincezimmédiatement a I'eau claire.

Nettoyage et entretien

Avertissement !

«  Avant le nettoyage ou l'entretien, éteignez systématiquement I'appareil.

«  Nutilisez pas de solvants ni de produits abrasifs.

«  Ne nettoyez pas l'intérieur de l'appareil.

«  Netentez pas de réparer 'appareil. Si I'appareil fonctionne mal, remplacez-le par un neuf.
«  Ne plongez pas 'appareil dans I'eau ou autres liquides.

«  Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux et humide. Séchez soigneusement I'appareil avec un chiffon

propre et sec.
+  Nettoyez la sonde a I'eau savonneuse chaude. Séchez soigneusement la sonde a I'aide d'un chiffon propre et sec.

Support

Si vous avez des commentaires, des suggestions ou besoin d'aide, veuillez visiter www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Pays-Bas

Ita Desc ne

1. Pulsante di accensione/
spegnimento
Pulsante di selezione
del tipo di carne
Pulsante Su

Premere il pulsante per accendere o spegnere il dispositivo.
Premere il pulsante per impostare il tipo di carne:

- Manzo ("BEEF") - Maiale ("PORK")
-Vitello ("VEAL") - Pollo ("CHICKEN")
-Agnello ("LAMB") -Tacchino ("TURKEY")

«  Premere il pulsante per impostare il grado di cottura della carne:
- Ben cotto ("WELL")
- Cottura media ("MEDIUM")

2. Pulsante di selezione
del grado di cottura

Pulsante Giu - Quasi al sangue ("M RARE")
- Al sangue ("RARE")
3. Displa Modalita di cottura: Il display mostra il tipo e il grado di cottura della carne. Il display
" play mostra la temperatura effettiva e la temperatura impostata.
« Inserire la sonda a forchetta nella parte piti spessa del pezzo di carne per misurare la
temperatura al cuore della carne.
4. Sonda a forchetta «  Seil termometro per carni raggiunge la temperatura impostata, verra emesso un

allarme acustico. Premere simultaneamente il pulsante di selezione del tipo di carne e il
pulsante di selezione del grado di cottura per interrompere |'allarme.

Il vano batterie & posizionato sul retro del dispositivo.
Aprire il vano batterie.
Inserire le batterie (2x AAA) nel vano batterie. Assicurarsi che la polarita delle batterie
(+/-) corrisponda a quella indicata nel vano batterie.
Chiudere il vano batterie.

+  Vano batterie

Seguranca

Seguranga geral
Leia atentamente o manual de instrugdes antes de utilizar. Guarde o manual para consulta futura.

« O fabricante nao se responsabiliza por danos indiretos ou por danos em bens ou pessoas provocados pela inobservancia
das instrugées de seguranga e utilizacao indevida do dispositivo.

«  Odispositivo pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8 anos e pessoas com capacidade fisica,
sensorial, mental ou motora diminuida ou falta de experiéncia e conhecimentos, caso sejam supervisionadas ou recebam
instrucoes relativas a utilizacdo do dispositivo de um modo seguro e compreendam os riscos envolvidos. As criangas ndo
deverao brincar com o dispositivo. A limpeza e a manutencao pelo utilizador nao deverao ser realizadas por criancas
sem supervisao.

«  Utilize o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina. Nao utilize o dispositivo para outras finalidades além das
descritas no manual.

«  Nao utilize o dispositivo caso tenha alguma peca danificada ou com defeito. Se o dispositivo estiver danificado ou tenha
defeito, substitua imediatamente o dispositivo.

O dispositivo destina-se apenas a utilizagao no interior. Nao utilize o dispositivo no exterior.

- Odispositivo destina-se apenas a utilizagdo doméstica. Nao utilize o dispositivo para fins comerciais.

«  Nao utilize o dispositivo em locais com elevada humidade, tais como casas de banho e piscinas.

«  Nao utilize junto de banheiras, chuveiros, lavatdrios ou outros recipientes que contenham agua.

«  Nao utilize o dispositivo em fornos ou micro-ondas.

Seguranga das pilhas
Utilize apenas as pilhas indicadas neste manual.

«  Nao misture pilhas usadas e novas.

«  Nao utilize pilhas de tipos ou marcas diferentes.

+ Nao instale as pilhas com polaridade invertida.

«  Nao coloque as pilhas em curto-circuito nem as desmonte.

«  Nao exponha as pilhas a 4gua.

«  Nao exponha as pilhas a fogo ou calor excessivo.

«  As pilhas facilmente apresentam fugas quando totalmente descarregadas. Para evitar danos ao produto, retire as pilhas
sempre que nao for utilizar o produto durante longos periodos de tempo.

«  Seoliquido das pilhas entrar em contacto com a pele ou vestuario, lave imediatamente com dgua corrente.

Limpeza e manutencao

Aviso!

«  Desligue sempre o dispositivo antes de proceder a limpeza ou manutengao.

«  Nao utilize solventes de limpeza ou produtos abrasivos.

«  Na&o limpe o interior do dispositivo.

«  Nao tente reparar o dispositivo. Se o dispositivo néo funcionar corretamente, substitua-o por um dispositivo novo.
«  Néo mergulhe o dispositivo em dgua ou outros liquidos.

«  Limpe o exterior do dispositivo utilizando um pano himido macio. Segue minuciosamente o dispositivo com um pano

limpo e seco.
«  Limpe o sensor em dgua morna com detergente. Seque minuciosamente a sonda com um pano limpo e seco.

Suporte
Se necessitar de ajuda adicional ou tiver comentarios ou sugestées, por favor visite www.nedis.com/support

Contacto
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paises Baixos

Tryk pé knappen for at teende eller slukke for enheden.
Tryk pé knappen for at indstille kedtypen:

- Okseked ("BEEF") - Svinekad ("PORK")
- Kalveked ("VEAL") - Kylling ("CHICKEN")
- Lammeked ("LAMB") - Kalkun ("TURKEY")

1. Teend/sluk-knap
Kedtype-knap
Op-knap

«  Tryk pa knappen for at indstille hvor meget kadet skal steges:
- Gennemstegt ("WELL")
- Medium ("MEDIUM")

2. Hvor meget kadet skal
steges-knap

Ned-knap - Medium red ("M RARE")
- Rod ("RARE")
3. Display Tilberedningstilstand: Displayet viser typen, og hvor meget kadet skal steges. Displayet

viser den faktiske temperatur og den indstillede temperatur.

« St gaffelsonden ind i den tykkeste del af kadet for at male kernetemperaturen i kedet.

+  Hvis kedtermometeret nér op pa den indstillede temperatur, lyder der en alarm. Tryk
samtidigt pa kedtype-knappen og hvor meget kadet skal steges-knappen for at stoppe
alarmen.

4. Gaffelsonde

Batterirummet er placeret pa bagsiden af enheden.
Abn batterirummet.
Seet batterierne (2x AAA) i batterirummet. Se efter, om batteriernes polaritet (+/-) passer
med markeringerne inde i batterirummet.
Luk batterirummet.

Batterirum

Les bruksanvisningen naye for bruk. Oppbevar bruksanvisningen for fremtidig bruk.
Produsenten er ikke ansvarlig for péfelgende skade eller for skade pa eiendom eller person som falge av manglende
overholdelse av sikkerhetsanvisningene og feil bruk av enheten.

«  Enheten kan brukes av barn fra 8 ar og personer med en fysisk, sensorisk, mental eller motorisk funksjonshemming eller
mangel pé erfaring og kunnskaper, kun hvis de holdes under tilsyn og gis instruksjoner angéende bruken av enheten pa
en trygg mate og er innforstatt med farene som er involvert. Barn skal ikke leke med enheten. Rengjering og vedlikehold
skal ikke gjores av barn med mindre de er under tilsyn.

Bruk bare enheten for det tiltenkte formalet. Ikke bruk enheten til andre formal enn det som er beskrevet i
bruksanvisningen.

«  Ikke bruk enheten hvis noen del er skadet eller defekt. Enheten ma erstattes umiddelbart hvis den er skadet eller defekt.
Enheten er kun ment for innenders bruk. Ikke bruk enheten utenders.

Enheten er kun for innenders bruk. lkke bruk enheten i forretningseyemed.

Ikke bruk enheten pé steder med hoy luftfuktighet, som pa bad og ved svemmebasseng.
Ikke bruk enheten i naerheten av badekar, dusj, handvask eller andre vannbeholdere.
Ikke bruk enheten i ovn eller mikrobglgeovn.

Battermkkerhet
Bruk bare batteriene som er nevnt i denne veiledningen.
Ikke bland gamle og nye batterier.
Ikke bruk batterier av ulike typer eller merker.
Ikke sett inn batterier i omvendt polaritet.
Ikke kortslutt eller demonter batteriene.
Ikke utsett batteriene for vann.
Ikke utsett batteriene for brann eller overdreven varme.
Batterier er mer utsatt for lekkasje nar de helt utladet. For & unngé skader pa produktet, ta ut batteriene nér du forlater
produktet uten tilsyn i lengre perioder.
Hvis veeske fra batteriene kommer i kontakt med hud eller klaer, ma du skylle med friskt vann umiddelbart.

Rengjarmg og vedlikehold
Adva rsel!
Sla alltid av enheten for rengjering eller vedlikehold.
«  Ikke bruk rensemidler eller skuremidler.
« lkke rengjer innsiden av enheten.
«  Ikke prov & reparere enheten. Hvis enheten ikke fungerer som den skal, erstatt den med en ny enhet.
«  Ikke senk enheten i vann eller annen vaeske.

«  Rengjer utsiden av enheten med en myk, fuktig klut. Tork enheten grundig med en torr, ren klut.
«  Rengjor proben med varmt sdpevann. Terk av proben grundig med en torr, ren klut.

Support

Hvis du trenger ytterligere hjelp eller har kommentarer eller forslag, vennligst ga inn pa www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MCs-Hertogenbosch, Nederland

Svenska - Beskrivning

«  Tryck pa knappen for att sitta pa eller sténga av enheten.

1. Pé/av-knapp «  Tryck pad knappen for att ange kottyp:
Kéttyp-knapp - Oxe ("BEEF”") - Flask ("PORK”)
Upp-knapp - Kalv ("VEAL") - Kyckling ("CHICKEN")
-Lamm ("LAMB”) - Kalkon ("TURKEY")

Tryck pa knappen for att stélla in kéttets fardighet:
- Well done ("WELL")

2. Kétt-fardighetsknapp - Medium ('MEDIUM")

Ned-knapp - Medium rare ("M RARE")
- Rare ("RARE")
3. Displa Tillagningslage: Displayen visar kdttypen och kéttets fardighet. Displayen visar faktisk
B play temperatur och installd temperatur.
For in gaffelsonden i den tjockaste delen av kottet for att mata temperaturen i mitten
4. Gaffelsond avkottet.
B Om kottermometern nar instélld temperatur, sa ljuder ett alarm. Tryck pa kottyp-
knappen och kottfardighets-knappen samtidigt for att stoppa larmet.
Batterifacket ar placerat pa enhetens baksida.
«  Oppna batterifacket.
«  Batterifack «  Sattibatterierna (2x AAA) i batterifacket. Se till att batteripolerna (+/-) matchar

markerade polaritet inuti batterifacket.
«  Stang batterifacket.

Ylelnen turvallisuus
Lue kdyttdopas huolella ennen kayti ailyta kayttoopas tulevaa kay! varten.

. Valmlstaja ei ole vastuussa henkilille tai omaisuudelle aiheutuvista vahingoista, jos ne johtuvat turvallisuusohjeiden

inlydnnista tai lai pimattomasta kaytosta.

laitetta voivat ka: hintaan 8-vuotiaat lapset ja henkilét, joilla on fyysisig, aisti-, mentaalisia tai motorisia
rajoitteita tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteesta, jos heita valvotaan tai jos heidén turvallisuudestaan vastaava
henkil6 on opastanut heitd laitteen turvallisessa kdytossa ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat. Lasten ei saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

«  Kéyti laitetta vain sille tarkoitettuun kaytttarkoitukseen. Al4 kdytd laitetta muuhun kuin kayttéoppaassa kuvattuun
tarkoitukseen.
Al kaytd laitetta, jos jokin sen osa on vioittunut tai viallinen. Jos laite on vioittunut tai viallinen, vaihda laite valittomasti.
Laite sopii vain sisdkayttéon. Ald kayta laitetta ulkona.
Laite sopii vain kotikayttoon. Ala kayta laitetta kaupallisiin tarkoituksiin.
Al4 kdyta laitetta paikoissa, kuten kylpyhuoneissa ja uima-allashuoneissa, joissa on korkea suhteellinen kosteus.

kaytd laitetta kylpyammeiden, suihkujen, pesualtaiden tai muiden vett siséltavien esineiden ldhella.

« Al kayta laitetta uunissa tai mikrossa.

Paristoturvallisuus
«  Kayta vain kasikirjassa mainittuja parlsto]a

« Al aiheuta paristoissa oikosulkua tai pura niita.

- Al altista paristoja vedelle.

« Al altista paristoja tulelle tai liialliselle kuumuudelle.

«  Paristot saattavat vuotaa, kun ne ovat taysin tyhjat. Jotta tuote ei vaurioidu, poista paristot jattdessasi tuotteen
valvomatta pitemméksi aikaa.

« Jos paristoista vuotava neste joutuu kosketuksiin ihon tai vaatteiden kanssa, huuhtele valittdmasti raikkaalla vedelld.

Puhdistus ja huolto

Var0|tus'
Sammuta laite aina ennen puhdistusta tai huoltoa.
Al kaytd liuottimia tai hankausaineita.
Al4 puhdista laitteen sisapuolta.
Ala yritd korjata laitetta. Jos laite ei toimi asianmukaisesti, vaihda se uuteen.
Al4 upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Puhdista laite ulkopuolelta pehmeéllg, kostealla liinalla. Kuivaa laite ldpikotaisin puhtaalla kuivalla liinalla.
Puhdista anturi lampimélla saippuavedelld. Kuivaa anturi lapikotaisin puhtaalla, kuivalla liinalla.

Tuk|

Jos tarvitset apua tai jos sinulla on kommentteja tai ehdotuksia, kéy osoitteessa: www.nedis.com/support

Yhteystiedot
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Alankomaat
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EAAnvika - Neprypaen

«  TMéOTE TO KOUTT VIOl VA EVEPYOTTOIOETE 1} ATEVEPYOTTOITETE T GUOKEUN.

. + MiéoTe To Koup yia va pUBHICETE Tov TUTTO KPEATOG:
1. Kouvpni on/off MLy pusH o N

Koupm{ «éve - Bodwo ("BEEF") - Xopivo ("PORK")
- Mooyxapt ("VEAL") - Kotomoudo ("CHICKEN")
- Apvi ("LAMB") - FahomovAa ("TURKEY")
«  MiéoTe 10 Ko YIa va PUBICETE TO PiGIHO TOU KPEATOG:
2. Koupni ynoipatog - Kahoynpévo ("WELL")
Kpéatog - Métpia nuévo ("MEDIUM")
Koupri «Katw» - ENagppd mpog pétpla Ynpévo ("M RARE")

- ENa@pd Ynpévo ("RARE")

«  Aerroupyia Ynoipatog: H 086vn mpoPdAet Tov Tumo kat Tov Babué Ynaoipatog tou

3. 086vn Kkpéatog. H 086vn Seixvel Tnv mpaypatikr kai v kabopiopévn Beppokpacia.

«  EloayAyeTe TOV QVIXVEUTH-TINPOUVI OTO TTAXUTEPO HEPOC TOU KPEATOC YIA VA HETPHOETE
™ Beppokpacia Tou.

4. AVIXVEUTAC-TINPOLVL «  Edav n Beppokpaacia Tou kpéatog QTacel T kaBopiopévn Beppokpacia, n cuokeur Ba

EKTEMPEL pia NXNTIKN e180mmoinon. TauTtdxpova MECTE TO KOUKTT TUTTOU KPEATOE KAl TO

KOUMTT{ YNCipaTog KpEATOG YIa VA OTAUATHCETE TV NXNTIKA £lomoinon.

H Brikn pmatapiv PPicKeTal 0TO MMiow HEPOG TNG CUCKEUNG.

«  Avoi€te Tn BrjKn pmatapiwv.

«  TomoBetrote Ti¢ pnatapieg (2x AAA) on Brikn pmatapiiv. BeBaiwbeite 6tin
TIOAIKOTNTA TWV pratapiav (+/-) Taiptaler pe Ta ovpBola moNkoTnTag péca otn Brikn
HITaTapIiv.

«  Kheiote tn BriKkn pmatapiwv.

+  ORKn pmaTapwv

Evpog Beppokpaciag
MNpoiév kpéarog MNpoiév kpéarog
q)l)\ETO Hooxapioy, YETpla/eEhappa 38.55°C Apvlglo umoUTI, PETpIa/eEhappa 65-70°C
Ynpévo Ynpévo
Yo Bodivo Kpéag 85-90 °C ApViolo prouTi, Kaoynpévo 80-85°C
Boeia omdha 90-95 °C Wnto ehagt 75-80°C
DéTo pooxaptol 50-55°C Ynté ayployolpouvo 75-78°C
ZE)\Q, Hooxapioy, LETpia/ehappa 50-55°C Kotémouho 80-85°C
ynpévo
Ynto pooyapt 68-74°C Falomovha 80-90 °C
T€Aa Xolpivou 55-60 °C Nama 80-90 °C
Ynto xolpvo 70-75°C

Acpdlsia

Feviki ac@daleia

AlaBaoTe To £yXeIPiSIo TPOCEKTIKA TTPWY amd TN Xprion. QUAGETE To eyXelpiSio yia PEANOVTIKN avagpopd.

O KATOOKEVAOTHG SeV PEPEL Kapiia EuBOVN Yia TUXOV EMakONOUBES BAABEG ] ANNEC UNIKEG Kat OwpaTIKEG BAGBEG Tou
evdéxetal va mpokAnBovV AGyw TnG Un THPNONG Twv 08NYIWV ac@aleiag Kat TG akatdAANANG XProNG TG CUCKEURC.

H ouokeun pmopei va xpnotpomolgital amé maidid nAIKiag avw Twv 8 ETwV Kal amd GToua He QUOIKH, alodNnTnplak,
VONTIKH 1 KIVNTIKY avarnpia i} pe ENNePn EUMEIPIAg Kal YWWOEWV GV EMTNPOVVTAL I} TOUG TapéxovTat odnyieg
avagopIKAa HE T Xprion TG CUOKEUNG PE ao@aAr TPOTIO KAl KATAVOOUV TOUG KIVEUVOUG ou eumeptéxovTal. Ta maudia dev
mipénel va maiouv pe Tn cuokeun. O kaBaplopog Kai n ouvTPNoN XProTn Sev mpénet va Sieayovtat and maidid xwpig
gmTpnoN.

XPNOIHOTIOIEITE TN GUCKEUN HOVO YIa TOUG TIPOOPILOUEVOUG OKOTTOUG. M XPNOIHOTIOLEITE T GUCKEUN yia S1aQOpPETIKOUG
OKOTTIOUG Ot TOUG TIEPLYPAPOHEVOUG OTO EYXEIPISIO.

IMn XPNOIUOTIOIEITE Tr) GUOKEUT, EQV OTTOIOSHMTOTE TURAHA TNG £Xel Npid 1) ENdTtwpa. EGv n cuokeur éxet {npid iy
ENATTWHA, AVTIKATAOTHOTE TNV AHECWG.

H cuokeun eveikvutal HOVO yia ECWTEPIKR XProN. Mn XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUN OF EEWTEPIKG XWPO.

H ouokeun ev8eikvutal HOVO yia OIKIaKT Xprion. Mnv XpnOIUOTIOLEITE TN GUCKEUN Yia EUTTOPIKOUG GKOTIOUG.

Mnv xpnotpomolgite Tn ouokeur og TomoBecieg he LPNAA uypacia, STIWG O PIavia Kal Moivec.

MnV XpnOILOTIOIETE TN CUCKEUN KOVTA O UITAVIEPES, VTOUTIEPEG, VITTTAPEG 1} GAAa Soxeia TTou Tepiéxouy vepo.

MnV XPNGILOTOIEITE T GUOKEUT GE POUPVOUG 1} POUPVOUG UIKPOKUHATWY.

Ac@dal&la pratapiwv

XPNOIUOTIOIEITE HOVO TIG ITATAPIEG TTOU AVAPEPOVTAL OTO TIAPOV EYXEIPISIO.

Mnv xpnotpomotgite padi mahég Kat VEEG umatapieg.

Mnv XpnoluomolEiTe umatapieg S1aQopeTIKoU TUTIOU i} pdpKac.

Mnv eykaBiotate pmatapieg pe avtiotpogn moNKkOTNTA.

Mnv BPaXUKUKAWVETE 1} AMTOCUVAPHOAOYEITE TIC UITATAPIES.

Mnv €KBETETE TIC pITaTApIES OE VEPO.

Mnv ekBETeTe TIC prmatapieg o€ QwTia iy umepBolikr BeppoTnTa.

Yrapyet peyain mbavotnta Slapporig Twv HIataplwy £4v amo@opTioTouV mMpwe. Mpog amoguyr {nuidg 6To mpoidv,
QAPAIPECTE TIC HITATAPIEG OTAV APHVETE TO TTPOIOV AVETITAPNTO YIA UEYAAUTEPES XPOVIKEG TTEPIOSOUG.

Edv uypd twv pratapiiv €pOet og EMa@r] He To SEPHa i TO POUXIOHO, EEMUVETE AUECWE e KaBapo vepo.

KaBapiopog kat cuvtiipnon
MNposiSomoinon!

Mptv an6 kaBapiopé 1 CUVTHPNON, ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTA Tr) GUOKEUN.

Mn xpnotpomoteite SIaAUTEG 1} AglavTiKaA.

Mnv KaBapiCETE TO ECWTEPIKO TNG CUCKEUNG.

Mnv EMIKEIPI|OETE VA EMOKEVACETE TN GUOKELN. EGv ) ouokeun Sev AeIToupyEi OWOTA, AVTIKATACTHOTE TNV HE Hia véa.
Mn BuBilete T cuokeun oe vepd iy GANa Lypd.

KaBapilete 10 EWTEPIKO TNG CUOKEVNC XPNOIHOMOIWVTAS £Va MANAKO, VWITO TTavi. STEYVWVETE TTPOCEKTIKA Tr) GUCKEUT HE
£va kaBapo, oTeEyVO mavi.

KaBapioTe Tov avixveuTr| XpnoIHOMOIWVTAG CAMOuvAda. ETEYVWVETE MPOTEKTIKA TOV QVIXVEUTH e éva kaBapo, OTEyvo
mavi.

Ynootipi€n
Edv xpeidleote nepartépw BoriBeia ry emBupeite va umoBalete oxOAia i) MPOTACELS, EMOKePBEiTe TNV 10TooENISa www.nedis.
com/support

Emapn
V.

De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Katw Xwpeg

Polski - Opis

+ Nacis$nij przycisk, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

1. Przycisk wh/wyt + Naci$nij przycisk, aby wybrac typ migsa:

Przycisk wyboru

miesa - Wotowina (,BEEF") - Wieprzowina (,PORK")
Przycisk w gére - Cielecina (,VEAL") - Kurczak (,CHICKEN")
- Jagniecina (,LAMB") - Indyk (,TURKEY")
+ Nacisnij przycisk, aby wybrac¢ przygotowanie migsa:
2. Wybdr wysmazenia - Dobrze wysmazone (,WELL")
miesa - Srednio wysmazone (,MEDIUM")
Przycisk w dot - Srednio wysmazone/krwiste (,M RARE")

- Krwiste (,RARE")

- Tryb gotowania: Wyswietlacz pokazuje typ migsa i jego przygotowanie. Wyswietlacz

3. Wyswietlacz . . N .
pokazuje rzeczywista temperature i ustawiona temperature.

«  Wprowadz widetki sondy do najgrubszej czesci migsa, aby zmierzy¢ temperature w $rodku.
4. Widetki sondy «  Gdy termometr do migs osiagnie ustawiona temperature, uruchomi si¢ alarm. Aby
zatrzymac alarm, nacisnij jednoczes$nie przyciski typu miesa i jego przygotowania.

Komora baterii znajduje sie na tylnej obudowie urzadzenia.

+  Otworz komore baterii.

+  Komora baterii +  Wioz baterie (2x AAA) do komory baterii. Upewnij sig, ze biegunowos¢ baterii (+/-) zgadza
sie z oznaczeniami biegunowosci wewnatrz komory baterii.

«  Zamknij komore baterii.

Zakresy temperatur dla réznych mies

Czyszczenie i konserwacja

Ostrzezenie!

+  Przed czyszczeniem lub czynnosciami konserwacyjnymi trzeba zawsze wytaczy¢ urzadzenie.

«  Nie uzywac do czyszczenia rozpuszczalnikéw ani materiatéw Sciernych.

«  Nie czysci¢ wewnetrznej strony urzadzenia.

+  Nie podejmowac prob naprawy urzadzenia. Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy wymienic je na nowe
urzadzenie.

+  Nie zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

«  Zewnetrzng strone urzadzenia czysci¢ miekka, wilgotna szmatka. Urzadzenie doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu
czystej, suchej szmatki.

«  Umyj sonde ciepta woda z mydtem. Wytrzyj sonde doktadnie do sucha czysta, sucha szmatka.

Wsparcie

Jesli potrzebujesz dalszej pomocy lub masz uwagi lub sugestie, prosimy o odwiedzenie strony www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Holandia

Cestina - Popis

«  Stisknutim tlacitka zafizeni zapnete nebo vypnete.

1. Thacitko zapnuti/ «  Stisknéte tlacitko pro nastaveni typu masa:

vypnuti

o - Hovézi (,BEEF") - Veprové (,PORK")
E:E::t: :;‘;’;‘:uma” ~Teleci (,VEAL") - Kufeci (,CHICKEN")
- Jehnéci (,LAMB") - Krati (,TURKEY")
«  Stisknéte tlacitko pro nastaveni stupné propeéeni masa:
2. Tladitko stupné - Propecené (,WELL")
propeceni masa - Stfedné propecené (,MEDIUM")
Tlacitko dolt - Stfedné opecené (,M RARE")

- Jemné opecené (,RARE")

«  Rezim vafeni: Na displeji se zobrazi druh masa a stupef propeceni masa. Na displeji se

3. Displej " <t 5
spie) zobrazi aktudIni teplota a nastavena teplota.

«  Vidlicovou sondu zasurite do nejtlustsi ¢asti masa za icelem zméfeni teploty v jadie masa.
4. Vidlicova sonda « Jakmile teplomér na maso dosahne nastavené teploty, zazni alarm. Soucasné stisknéte
tlacitko druhu masa a tlacitko stupné propeceni masa pro zastaveni alarmu.

Prostor pro baterie se nachzi na zadni strané zafizeni.

«  Oteviete prostor pro baterie.

«  Prostor pro baterie « Do prostoru pro baterie vlozte baterie (2x AAA). Ujistéte se, zda polarita baterii (+/-)
souhlasi s ozna¢enim uvnitf prostoru pro baterie.

«  Zaviete prostor pro baterie.

Rozsah teplot pro masné vyrobky

Tisztitas és karbantartas

Figyelmeztetés!

«  Takaritas vagy karbantartés el6tt minden esetben kapcsolja ki az eszkdzt.

«  Tisztit6- és sdroldszerek hasznalatat mell6zze.

«  Ne tisztitsa a késziilék belsejét.

«  Ne probalja megjavitani a késziléket. Ha a késziilék nem mikodik megfeleléen, cserélje le egy 0j késziilékre.
«  Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba.

«  Tordlje at a késziilék kiils6 feliileteit egy puha, nedves térlékendével. Alaposan térélje szarazra a késziiléket tiszta, szaraz
torlékendével.

« A hSmérét szappanos vizzel tisztitsa meg. Alaposan torélje szarazra a h6mérét egy tiszta, szaraz torlokendével.

Tamogatas

Ha tovabbi segitségre van sziiksége, illetve megjegyzése vagy javaslata lenne, keresse fel a www.nedis.com/support weboldalt

Kapcsolat
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Hollandia

Romana - Descrierea

«  Apasati butonul pentru a porni sau opri dispozitivul.

1. Buton pornire/oprire «  Apasati butonul pentru a seta tipul de carne:

Buton tip carne - Vita (,BEEF") - Porc (,PORK")

Buton sus - Vitel (,VEAL") - Pui (,CHICKEN")

- Miel (,LAMB") - Curcan (,TURKEY")
«  Apasati butonul pentru a seta gradul de coacere a carnii:

2. Buton grad de coacere - Bine facut (,WELL")

carne - Mediu (,MEDIUM")

Buton jos - Mediu in sange (,M RARE")

-In sange (,RARE")

« Modul de preparare: Afisajul arata tipul de carne si gradul de coacere a carnii. Afisajul

BesonacHocTb npu pa6ote ¢ 6aTapeamu

«  TMpumeHsiiTe TONbKO yKasaHHble B PyKoBOACTBE Gatapeu.

+  He vcnonbayiite cTapbie 1 HoBble 6aTapen OJHOBPEMEHHO.

«  He uncni nTe 6atapeu p TUMOB U p: MapoK.

«  He ycraHaBnuBaiite 6atapen B 06paTHON NOMAPHOCTU.

+  He 3ambiKaiiTe KOHTaKTbl 6aTapei 1 He pasbupaiite ux.

+  He noasepraiite 6aTapem BO3AECTBIIO BOAbI.

+  He noggepraiite 6atapeu BO3AEMCTBMIO NNAaMeHV W BLICOKO TeMMepaTypbl.

«  TMonHoCTbio paspsxeHHble 6aTapen MOryT nNpoTeKath. Bo n3GexaHue NoBpexaeHNs U3Aenua npu A0NroM XpaHeH!n
u3BneKaiTe Gatapen.

«+  TMpu nonagaxnm XnAKOCTM 13 6atapeu Ha KOXy W Ofiexy HeMeNIEHHO NPOMOIATE MATHO NPECHO BOfON.

Ouncrka n 06Cﬂy)KV|BaHV|e

Mpepynpexpexne!

«  Mepep uncTkom nnm TexobcnyxmMBaHNeM Beeraa BbiK/louaiiTe yCTPOCTBO.

«  He npounsBoauTe 0UNCTKY pacTBOPUTENAMM N abpa3nBamu.

«  He BbINONHAIITE OUNCTKY BHYTPEHHIX NMOBEPXHOCTEN YCTPOMCTBA.

+  He nbiTaiiTech CaMOCTOATENbHO PEMOHTUPOBATH YCTPOIICTBO. HenpasunbHO paboTatoulee yCTPONCTBO ClIeYyeT 3aMeHnTL
HOBbIM.

«  He norpyxaiiTe yCTpoiCTBO B BOfly NU APYyr1e XUAKOCTA.

«  Ounctute KOopnyc yCTPOICTBa NPV NOMOLLM MATKOIi BNIaXHOIA TKaHu. TuaTelbHO NPOCyLINTe YCTPOCTBO UMCTON Cyxoi

TKaHblO.
«  BbiMoiiTe Uyn TeN/bIM MblNbHbIM PaCTBOPOM. TiLLaTENIbHO BLITPUTE LY YNCTOI CYXOii TKaHbIO.
Moppepxka

MepenguTe Ha caitT www.nedis.com/support, 4To6bl NONYYUTH AOMONHUTENbLHYIO MHGOPMALIMIO UM OCTaBUTH KOMMEHTapUM,
VNN npeanoxenna

KoHTaKTbI
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Hugepnanap!

Tirkge - Aciklam

3. Afisaj indica temperatura setata si temperatura setata.
«  Introduceti sonda tip furculita in partea cea mai groasa a carnii pentru a masura «  Cihazt agmak veya kapatmak icin diigmeye basin.
temperatura internd a carnii. I Asrya/kgpama «  EttlrinG ayarlamak icin diigmeye basin:
4. Sonda tip furculita «  Daca termometrul de carne ajunge la temperatura setatd, va porni o alarma. Apasati N " -Sigir (“BEEF") - Domuz (“PORK")
simultan butonul pentru tipul de carne si butonul pentru gradul de coacere pentru a . 9me5,' -Dana (“VEAL") - Tavuk (“CHICKEN")
opri alarma. Yukan dugmesi - Kuzu (“LAMB") - Hindi ("TURKEY")

Compartimentul pentru baterii se afla pe spatele dispozitivului.

«  Deschideti compartimentul pentru baterii.

« Introduceti bateriile (2x AAA) in compartimentul pentru baterii. Asigurati-va ca
polaritatea bateriilor (+/-) se potriveste marcajelor de polaritate din interiorul
compartimentului pentru baterii.

«+ Inchideti compartimentul pentru baterii.

- Compartiment baterii

Masny produkt Masny produkt Intervalul de temperatura pentru produsele din carne
;?.:ﬁ?;;f::::’ stiedné propecend / 38-55°C jl(ey';ansékgszz::g' stiedné propecend / 65-70 °C Produs din carne Produs din carne
Hovezi pecend 85-00°C Kyta skopového, propecend 80-85 °C File de vita, mediu/in sange 38-55°C Picior de oaie, mediu/in sdnge 65-70 °C
Hovézi hrudi 90-05 °C petend zvéfina 75-80°C Friptura de vita 85-90 °C Picior de oaie, bine facut 80-85 °C
Filet 2 teleciho 50-55°C Peceny kanec 75.78°C Cap de piept de vita 90-95 °C Friptura din carne de vanat 75-80 °C
Teleci hibet, stiedné propeceny / cosseC Cure s08seC File de vitel 50-55°C Friptura de mistret 75-78°C
jemné opeceny Spata de vitel, mediu/in sange 50-55°C Pui 80-85°C
Teleci pe¢ené 68-74°C Krata 80-90 °C Friptura de vitel 68-74°C Curcan 80-90 °C
Vepfovy hibet 55-60 °C Kachna 80-90 °C Spata de porc 55-60 °C Rata 80-90 °C
Vepiova pecené 70-75°C Fripturé de porc 70-75°C
Bezpecnost Siguranta

Vseobecné bezpecnostni pokyny

«  Pred pouzitim si pozorné prectéte prirucku. Pfiru¢ku uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

«  Vyrobce neni zodpovédny za nasledné skody nebo poskozeni vlastnictvi nebo zranéni osob zptisobené nedodrzovanim
zde uvedenych bezpe¢nostnich pokynii nebo nespravnym pouzitim vyrobku.

«  Zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi, duSevnimi nebo motorickymi
schopnostmi ¢i nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud je jim poskytovan dohled nebo pokyny ohledné bezpe¢ného
pouzivani zafizeni a pokud chapou souvisejici rizika. Déti by si se zafizenim nemély hrét. Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu
nesmi vykonavat déti bez dozoru.

+  Zafizeni pouzivejte pouze k jeho zamy3lenym Gcelim. Nepouzivejte zafizeni k jinym tcelGim, nez je popsano v prirucce.

«  Nepouzivejte zafizeni, pokud je jakékoli ¢ast poskozena nebo vadna. Pokud je zafizeni poskozené nebo vadné, okamzité
jej vyménite.

- Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro pouziti v mistnosti. Nepouzivejte zafizeni v exteriérech.

«  Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte zafizeni pro komeréni tcely.

«  Zafizeni nepouzivejte v mistech s vysokou vlhkosti vzduchu, jako jsou koupelny a bazény.

+  Zafizeni nepouzivejte ve vané, ve sprie, v umyvadle ani v jinych nadobach obsahujicich vodu.

+  Zafizeni nepouzivejte v troubach ani mikrovinnych troubach.

Pokyny pro pouziti bate

+  Pouzivejte pouze baterie uvedené v navodu.

+  Nevkladejte zaroven staré a nové baterie.

«  Nepouzivejte baterie jiného typu ani znacky.

+  Baterie neinstalujte s obracenou polaritou.

+  Baterie nezkratujte ani nedemontujte.

«  Nevystavuijte baterie pisobeni vody.

+  Nevystavuijte baterie ptisobeni ohné ¢i nadmérného tepla.

«  Piiuplném vybiti maji baterie tendence vytékat. Abyste zabranili poskozeni produktu, vyjméte baterie, pokud nechavate
produkt na del$i dobu bez dozoru.

+  Pokud se kapalina z baterie dostane do styku s pokozkou nebo oblec¢enim, okamZité je oplachnéte ¢istou vodou.

Cisténi a udrzba

Upozornéni!

«  Pred ¢isténim nebo udrzbou zafizeni vzdy vypnéte.
- Nepouzivejte Cistici rozpoustédla ani abrazivni Cistici prostiedky.

«  Neistéte vnitfek zafizeni.

- Nepokousejte se zafizeni opravovat. Pokud zafizeni nepracuje spravné, vyménte jej za nové zafizeni.
- Zafizeni neponotuijte do vody ani jinych kapalin.

«  Venek zafizeni ocistéte mékkym, suchym hadiikem. Zafizeni peclivé osuste ¢istym suchym hadfikem.
+  Sondu vy¢istéte v teplé mydlové vodé. Sondu diikladné osuste ¢istou suchou textilni utérkou.

Podpora

Pokud potiebujete dalsi pomoc nebo mate navrhy nebo pipominky, navtivte www.nedis.com/support

Kontakty

NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nizozemsko

Magyar - Leiras

Nyomja meg a gombot a késziilék be- és kikapcsolasahoz.
Nyomja le a gombot a hus tipusanak kivalasztasahoz:

1. Be-kikapcsolé gomb
Hus tipusvalaszté

omb - Marha (,BEEF") - Sertés (,PORK")
?a o - Borjd (,VEAL") - Csirke (,CHICKEN")
9 - Bérany (,LAMB") - Pulyka (,TURKEY")
«  Nyomja le agombot a hus késziiltségének kivélasztasahoz:
2. Hus késziltségi - J6l atsiitve (,WELL")
gombja - Kozepes (,MEDIUM")
Le gomb - Kézepesen nyers (,M RARE")
- Nyers (,RARE")
3 Kijelzs - F6zési izemmod: A kijelz6n megjelenik a hus tipusa és a hus késziltsége. A kijelz6n
- megjelenik a tényleges hémérséklet, illetve a beallitott hémérséklet.
«  Szurja be a villas h6mérét a hus legvastagabb részébe, hogy megmérhesse a his
maghémérsékletét.
4. Villas héméré +  Haahushoméré eléri a beallitott homérsékletet, egy figyelmeztetd hang szélal meg.

Egytitt nyomja le a hus tipusvalaszté gombot és a késziiltséget kivalaszté gombot, hogy
ariasztést ledllithassa.

Az elemtart6 az eszkoz hétoldalan talalhato.
+  Nyissa ki az elemtartot.
«  Elemtarto +  Helyezze az elemeket (2x AAA) az elemtartéba. Ugyeljen ra, hogy az elemeket az

Rodzaj migsa Rodzaj migsa elemtartéban feltiintetett polaritassal (+/-) helyezze be.
N . N . o . . . «  Zarja be az elemtartot.
Filet wotowy, srednio wysmazony/ 38.55°C Udziec jagniecy, $rednio wysmazony/ 65-70°C
krwisty krwisty . - PR <
Hus termékek homérséklet tartomanya
Rostbef 85-90°C Udziec jagniecy, dobrze wysmazony 80-85°C
) ) Hus termékek Hus termékek
Szponder wotowy 90-95 °C Pieczona sarnina 75-80°C
Marhahs filé, kozepes/nyers 38-55°C Uriicomb, kézepes/nyers 65-70°C

Filet cielecy 50-55°C Pieczony dzik 75-78°C pes/nys pes/ny

Comber jagniecy, érednio wysmazony/ Marhahatszin 85-90°C Uriicomb, jol atsiitve 80-85°C

krwisty 5055°C Kurczak 80-85°C Marhaszegy 90-95 °C Ozgerinc 75-80°C

Pieczona cielecina 68-74°C Indyk 80-90 °C Borjuszelet 50-55°C Vaddisznosiilt 75-78 °C

Comber wieprzowy 55-60 °C Kaczka 80-90 °C Borjugerinc, kézepes/nyers 50-55°C Csirke 80-85°C

Pieczona wieprzowina 70-75°C Borjusiilt 68-74°C Pulyka 80-90 °C
Bezpiecze"‘stwo Sertésgerinc 55-60 °C Kacsa 80-90 °C
0golne zasady bezpieczenstwa Sertéssiilt 70-75°C
«  Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje. Zachowaj instrukcje do N -

wykorzystania w przysztosci. EIZtonsag

«  Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia oséb powstate w wyniku Altalanos tonség

nieprzestrzegania instrukgji dotyczacych bezpieczeristwa i niewtasciwego uzytkowania urzadzenia.

Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej,
psychicznej lub fizycznej, lub osoby bez braku do$wiadczenia lub znajomosci sprzetu pod warunkiem zapewnienia
nadzoru lub udzielania instrukgji, jak nalezy obchodzi¢ sig z urzadzeniem w bezpieczny sposéb, oraz zrozumienia

przez nie ewentualnego ryzyka. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane zgodnie ze swoim przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac urzadzenia w celach innych niz
okre$lono w instrukji.

Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli jakakolwiek czes¢ jest uszkodzona lub wadliwa. Jesli urzadzenie jest uszkodzone
lub wadliwe, nalezy niezwtocznie wymieni¢ urzadzenie.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku wewnetrznego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie wolno uzywac do celéw handlowych.

Nie uzywac urzadzenia w miejscach o wysokiej wilgotnosci, takich jak fazienki i baseny.

Nie wolno korzystac z urzadzenia w poblizu wanien, prysznicow, zlewdw lub innych zbiornikéw napetnionych woda.
Nie nalezy uzywac urzadzenia w piekarnikach ani kuchenkach mikrofalowych.

Bezpieczne korzystanie z baterii

Uzywac wytacznie baterii wskazanych w instrukgji.

Nie uzywac razem starych i nowych baterii.

Nie uzywac baterii réznych typéw lub marek.

Nie zaktadac baterii w odwrotnej biegunowosci.

Nie powodowac zwarcia baterii ani ich nie demontowac.

Nie wystawiac baterii na dziatanie wody.

Nie wystawiac baterii na dziatanie ognia lub zbyt wysokiej temperatury.

Przy catkowitym roztadowaniu baterii moze dojé¢ do ich wycieku. Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy wyjac z
niego baterie, jesli nie jest ono uzywane przez dtuzszy okres czasu.

Jesli ptyn z baterii wejdzie w styczno$¢ ze skdrg lub ubraniem, nalezy niezwlocznie przeptukac czysta woda.

«  Ahasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet. Tegye el a kéziknyvet, hogy sziikség esetén belenézhessen.

«  Atermékre vonatkozé biztonsagi szabalyok megszegése vagy a termék nem rendeltetésszerii hasznalata miatt
bekévetkezé anyagi és kdvetkezményes karokért és sériilésekért a gyarté nem vallal felelésséget.

«  Aterméket 8 év alatti gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékszervi, mentalis vagy mozgasszervi képességekkel
rendelkez6 - vagy a hasznalatra vonatkozo tapasztalattal és tudassal nem rendelkezé - személyek kizarolag feliigyelettel,
vagy a termék biztonsagos médon valé hasznalatara vonatkozd tajékoztatas birtokaban és a veszélyek tudomasul
vételével hasznalhatjak. A termék nem jatékszer. A tisztitast és karbantartast nem végezheti gyermek feltigyelet nélkal.

+  Csak rendeltetése szerint hasznalja a késziiléket. Ne hasznélja a késziiléket a kézikonyvben feltiintetettdl eltérs célra.

+  Nehasznalja a késziiléket, ha valamely része sériilt vagy meghibasodott. A sériilt vagy meghibasodott késziiléket
azonnal javittassa meg, vagy cseréltesse ki.

- Atermék csak beltéri hasznalatra késztilt. Ne hasznélja a terméket kiiltérben.

«  Atermék csak otthoni hasznalatra késziilt. Ne hasznalja a terméket kereskedelmi célokra.

« Ha hasznalja a késziiléket olyan helyen, ahol magas a paratartalom, pl. fiird6szobaban és medencetérben.

+  Ne hasznalja kad, zuhany, mosdékagylé vagy egyéb folyadékkal teli edény kézelében.

«  Akésziiléket ne hasznélja stitékben vagy mikrohullamu sttékben.

Elemekkel kapcsolatos biztonsagi el6irasok

«  Kizdrélag az itmutatdban meghatérozott elemeket hasznalja.

+  Ne keverje a hasznélt és 0j elemeket.

+  Ne hasznaljon eltéré tipusu vagy markaju elemeket.

«  Ne prébdlja forditott polaritassal behelyezni az elemeket.

+  Ne zarja rovidre és ne szerelje szét az elemeket.

«  Vigyazzon, hogy az elemeket ne érje viz.

«  Vigyazzon, hogy az elemeket ne érje tiiz vagy tulzott mértékd hé.

+  Ateljesen kistilt elemek hajlamosak elfolyni. A termék esetleges megrongalddasanak elkeriilése érdekében az elemeket
ki kell venni, ha a terméket hosszabb ideig nem kivanja hasznélni.

+  Haazelembél szivargé folyadék bérrel vagy ruhaval érintkezik, akkor a szennyezett feliiletet azonnal 6blitse le tiszta vizzel.

Instructiuni generale de siguranta

«  Cititi manualul cu atentie inainte de utilizare. Pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

«  Producatorul nu este responsabil de daunele directe sau daunele aduse proprietatii sau persoanelor, cauzate de
nerespectarea instructiunilor de siguranta si utilizarea incorecta a dispozitivului.

- Dispozitivul poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu dizabilitéti fizice, senzoriale, mentale
sau motorii sau care nu detin experienta si cunostintele necesare cu conditia sa fie supravegheati privind
modul de utilizare a dispozitivului intr-o maniera sigurd si dacd au inteles pericolele inerente utiliz:
se joace cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea dispozitivului nu trebuie sa fie realizate de copii nesupravegheati.

«  Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute. Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decat cele descrise in manual.

«  Nu utilizati dispozitivul daca are piese deteriorate sau defecte. Daca dispozitivul este deteriorat sau defect, inlocuiti
imediat dispozitivul.

- Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare in interior. Nu utilizati dispozitivul in spatii exterioare.

- Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare domestica. Nu utilizati dispozitivul in scopuri comerciale.

«  Nu utilizati dispozitivul in locuri cu umiditate ridicata, precum bai si piscine.

«  Nu utilizati dispozitivul langa cazi, dusuri, chiuvete sau alte recipiente cu apa.

«  Nu utilizati dispozitivul in cuptoare sau cuptoare cu microunde.

Instructiuni de siguranta privind bateriile

«  Folositi numai bateriile indicate in manual.

«  Nu utilizati baterii noi si vechi impreuna.

«  Nu utilizati baterii de tipuri sau marci diferite.

« Nuiinstalati bateriile cu polaritatea inversata.

«  Nusscurtcircuitati si nu dezasamblati bateriile.

« Nuexpuneti bateriile la actiunea apei.

«  Nuexpuneti bateriile la actiunea focului sau a caldurii intense.

«  Bateriile sunt predispuse la scurgeri cand sunt complet descarcate. Pentru a evita deteriorarea produsului, scoateti
bateriile daca lasati produsul nesupravegheat pe perioade mai lungi de timp.

«  Daca lichidul din baterii intra in contact cu pielea sau imbracamintea, clatiti imediat cu apa curata.

Curatarea si intretinerea

Avertisment!
-+ Tnainte de curatare sau intretinere, opriti intotdeauna dispozitivul.

«  Nufolositi solventi sau agenti de curatare abrazivi.

«  Nu curatati interiorul dispozitivului.

«  Nuincercati sa reparati dispozitivul. Daca dispozitivul nu functioneaza corect, inlocuiti-l cu unul nou.
«  Nuscufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide.

«  Curatati exteriorul dispozitivul cu o carpa umeda si moale. Uscati bine dispozitivul cu o carpa curata si uscata.
- Curatati sonda cu apd calduta cu detergent. Uscati bine sonda cu o carpa curata si uscata.
Suport

Daca aveti in continuare nevoie de asistenta sau aveti comentarii sau sugestii, vizitati www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Tarile de Jos

«  HaxmuTe KHOMKy iNA BKIIOYEHUA WK BbIKIOYEHNA YCTPONCTBA.

1. CereBas KHOMKa « Haxmute KHOMKy ANA YCTaHOBKM TUNa MACa:
Knonka Tvna maca - loBAguHa («BEEF») - CBuHUHA (<PORK»)
KHonka BBepx - TenatuHa («VEAL») - LpinneHok («CHICKEN»)
- bapaHuHa («LAMB») - Mnpeika (<TURKEY»)
+  HaxmuTe KHOMKY ANA YCTaHOBKM rOTOBHOCTI MACa:
2. KHomnka roToBHOCTH - MonHocTblo NpoxapeHHoe («WELL»)
mAca - CpepHenpoxapeHHoe («<MEDIUM»)
KHonka BHU3 - Cna6onpoxapeHHoe («<M RARE»)

- HenpoxapeHHoe («<RARE»)

«  Pexum rotosku: Ha aucnnee otobpaxaeTcs TN 1 roToBHOCTb MAca. Ha ancnnee

3. [ucnnei
oTobpakaeTcs GakTNUecKan TemnepaTypa 1 yCTaHOB/IEHHas Temrnepartypa.

+  BcTaBbTe BUNOUHBIN LiyN B CaMylo TONCTYIO YaCTb MACA, YTOGbI U3MEPUTL BHYTPEHHIOID
Temneparypy mAca.

4. BUnouHblii wyn «  Tpu AOCTUXEHNV 33[1aHHOTO 3HaYeHNA TemnepaTypbl TePMOMETP NOAAeT 3BYKOBOI

curHan. OfHOBPEMEHHO HaXMWTe KHOMKY TiNa MACa 11 KHOMKY rOTOBHOCTIA MACa, UTOGbI

OTKNIOUNTb CUTHANN3aLMIo.

bBaTapeiiHblit OTCeK PacnonoXeH C3aam YCTPOCTBa.

+  OrkpoliTe 6aTapeiiHblit OTCeK.

«  batapeiiHbiit oTcek «  YcraHoBuTe 6aTapeiikn (2x AAA) B 6aTapeiiHblii OTCeK. Y6eauTech, 4To NONAPHOCTL
6aTapeek (+/-) COOTBETCTBYET MapKMPOBKe NONIAPHOCTU BHYTPU 6aTapeiiHOro oTceka.

+  3akpoiiTe 6aTapeiiHblii OTCeK.

TeMmnepaTypHbIii peXXum AN MACHbIX NPOAYKTOB

MscHoil npoayKT MscHoi npoayKT
®une roBaguHbI, baparion Hoxka,
A ! 38-55°C cpepHenpoXapeHHas/ 65-70°C
CpepHenpoxapeHHoe/HenpoxapeHHoe
HenpoXxapeHHasa
KapeHan ropagnHa 85-90°C Hoaxka Gapakiukiti, nonkocTeio 80-85°C
npoxapeHHas
ToBAXbA Kopeika 90-95°C KapeHHan oneHnHa 75-80°C
Tensaube pune 50-55°C KapeHHan cBUHUHA 75-78°C
TenaubA kopeiika, 50-55°C LpinneHok 80-85°C
cpeaHenpoXapeHHas/HenpoXapeHHas
KapeHHan TenatnHa 68-74°C Whpeika 80-90 °C
CauHan Kopeika 55-60 °C YTKa 80-90°C
’KapeHHas cBUHWHA 70-75°C

Tpe6oBaHuA 6e3onacHOCTA

O6wume npaBuna TeXxHMKN 6e3onacHocT

«  TMepes Hauanom paboTbl BHUMaTe/bHO NPOUNTAIiTe PYKOBOACTBO. COXpaHuTe pyKOBOACTBO AnA Byaywero
YCNONb30BaHNA.

«  Tpon3BOANTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXKACHUA UMYLLIECTBA UNW NEPCOHANA, BbI3BaHHbIX HECOBMIOAEHNEM
VIHCTPYKLMM MO 6e30MacHOCTI U HeNPaBM/bHBIM UCMONb30BaHNEM YCTPOIACTBa.

+  [leTAm B BO3pacTe A0 8 NIET M INLAM C O PaHNYEHHDBIMI GU3NUECKNMM, CEHCOPHBIMM MW YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTAMM,
a TaKxe N1uam, He 0611a3atoLLYIM AOCTATOUHBIM OMbITOM 1 3HAHUAMM, Pa3peLIaeTCA UCMOSb30BaTb YCTPOMCTBO TONbKO
Mo/} NPVUCMOTPOM WA MOC/E MHCTPYKTaXa O COOTBETCTBYIOWMX MepaX NPeAoCTOPOXHOCTY 1 TeXHUKe 6e30nacHOCTU.
He nosBonaiTe feTAM Urpatb C ycTponcTBOM. OuncTKa yCTPOICTBA 1 06CNYXMBaHKe NONb3oBaTeNel C yuactuem getei
[OMKHBI IPOBOATBLCA TONBKO MOJ HAA30POM B3POCTbIX.

+ WUcnonb3yiite ycTPOICTBO CTPOTO NO Ha3HaueHWHo. YCTPOCTBO AOMHO UCMONb30BATLCA TONbKO NO NMPAMOMY
Ha3HaueHMIo B COOTBETCTBIN C PYKOBOACTBOM MO SKCMTyaTaumm.

+  3anpeujaeTca 1CMonb3oBaTh YCTPONCTBO C NOBPEX, UM Henc KOMIo! . Hemep, o
3aMeHITe NOBPEX/AEHHOE U HEUCNPaBHOE YCTPOMCTBO.

«  YCTPOWCTBO NpefiHa3HaueHO TONBKO /1A UCMONb30BAHMA BHY TP MOMELLEHNI. 3aNpeLlaeTcs NCronb3oBaTh yCTPONCTBO
BHE MOMELLeHNH.

+  YCTPOWCTBO NpefHa3sHaueHO TONbKO AAA JOMALUHETO CMOMb30BaHMA. 3anpellaeTca MCMOoMb30BaTh YCTPOCTBO B
KOMMEPUECKMX LeNiAX.

+  He ncnonb3yiite ycTPOMCTBO B NOMELLEHUAX C BbICOKOWN BNIaXXHOCTbIO (B BAHHbIX KOMHATax 1 6acceiHax).

+  He ncnonb3yiiTe ycTPOACTBO BOMMU3M BaHHbIX, AyLIEBbIX KAGUH, PAKOBMH 11 APYVIX COCY/AOB, 3aMOMHEHHBIX BOAON.

+  3anpeujaeTca UCMoNb30BaTh YCTPONCTBO B lyXOBKAX 1 MUKPOBOJTHOBbIX Neyax.

. E; pisme durumunu ayarlamak icin diigmeye basin:

2. Etin pisme durumu - lyi pismis (“WELL")
diigmesi - Orta (“MEDIUM")
Asagi dugmesi - Orta az pismis (‘M RARE")

- Az pismis ("RARE")

«  Pisirme modu: Ekran, et tlirinii ve etin pisme durumunu gosterir. Ekran, gergek sicaklik

3. Ekran . S
ile ayarlanan sicakhigi gosterir.

«  Etin ¢ekirdek sicakhgini 6lgmek icin ¢atal probu etin en kalin bolimune yerlestirin.
4. Catal prob «  Ettermometresi ayarlanan sicakliga erisirse alarm calar. Alarmi durdurmak igin ayni
anda hem et tiri diigmesine hem de etin pisme durumu digmesine basin.

Pil bélmesi cihazin arkasinda bulunur.

«  Pil bdlmesini agin.

«  Pil bolmesi «  Pil bdlmesine pilleri (2x AAA) takin. Pil kutuplarinin (+/-) pil béimesindeki kutup
isaretleriyle eslestiginden emin olun.

«  Pil bolmesini kapatin.

Et iiriinleri icin sicakhk araligi

Et diriinii Et liriinii

Sigir filetosu, orta/az pismis 38-55°C Koyun budu, orta/az pismis 65-70°C
Rozbif 85-90 °C Koyun budu, iyi pismis 80-85°C
Sigir gégsi 90-95°C Geyik rosto 75-80°C
Dana filetosu 50-55°C Yaban domuzu rosto 75-78°C
Dana sirti, orta/az pismis 50-55°C Tavuk 80-85°C
Dana rosto 68-74°C Hindi 80-90°C
Domuzsirti 55-60 °C Ordek 80-90°C
Domuz rosto 70-75°C

Giivenlik

Genel giivenlik

«  Kullanmadan énce kilavuzu dikkatli bir sekilde okuyun. Kilavuzu daha sonra bagvurmak icin saklayin.

- Uretici, dolayli zararlardan veya giivenlik talimatlarina uyulmamasinin ve cihazin hatali sekilde kullanilmasinin yol actigi
maddi veya kisilere gelebilecek zararlardan sorumlu degildir.

«  Cihaz, gozetim altinda veya cihazin glvenli bir sekilde nasil kullanilacagina iliskin talimatlarin verilmis ve icerdigi
tehlikeleri anlamig olmalari sartiyla 8 yas ve daha biiyiik cocuklar ile fiziksel, duyusal, zihinsel ya da hareket yetenekleri
veya deneyimi ve bilgisi yeterli olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. Cocuklar, cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi, gézetim altinda olmadiklar miiddetge, cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

«  Cihazi sadece tasarlanan amaci igin kullanin. Cihazi kilavuzda agiklanan amaglarin disindaki amaglar icin kullanmayin.

« Herhangi bir parcasi hasarli veya kusurlu ise cihazi kullanmayin. Cihaz hasarli veya kusurlu ise cihazi derhal degistirin.

«  Cihaz sadece i¢ mekan kullanimt icin uygundur. Cihazi dig mekanda kullanmayin.

«  Cihaz, sadece evde kullanima uygundur. Cihazi ticari amaglar i¢in kullanmayin.

«  Cihazi banyolar ve ylizme havuzlar gibi yiiksek nem oranina sahip konumlarda kullanmayin.

«  Cihazi banyo kiivetlerinin, duslarin, lavabolarin veya su biriktiren diger haznelerin yakininda kullanmayin.

« Cihaz finnlarda veya mikrodalga firinlarda kullanmayin.

Pil glivenligi

«  Yalnizca bu kilavuzda belirtilen pilleri kullanin.

«  Eskive yeni pilleri bir arada kullanmayin.

«  Farkli tiir ve markalardaki pilleri kullanmayin.

«  Pilleri ters kutuplarda takmayin.

«  Pilleri kisa devre yapmayin veya demonte etmeyin.

«  Pilleri suya maruz birakmayin.

« Cihazi atese veya asiri 1stya maruz birakmayin.

«  Piller, tam olarak bosaldiginda sizinti gergeklesebilir. Uriine zarar gelmemesi igin uzun siire kullanim disi kalacagi zaman
piller cikarilmalidir.

«  Pillerden akan sivi deriyle veya giysilerle temas ettiginde hemen temiz suyla yikanmalidir.

Temizlemeden veya bakimdan 6nce cihazi daima kapatin.

«  Temizlik solventleri veya asindiricilar kullanmayin.

«  Cihazin igini temizlemeyin.

«  Cihazi onarmaya ¢alismayin. Cihaz dogru sekilde calismiyorsa, yeni bir cihazla degistirin.
«  Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin.

«  Cihazin dis tarafini yumusak, nemli bir bezle silin. Cihazi temiz, kuru bir bezle iyice kurulayin.
«  Probu, ilik sabunlu suyla temizleyin. Probu temiz, kuru bir bezle tam olarak kurulayin.

Destek

Daha fazla yardima ihtiyag duyarsaniz veya yorumunuz ya da 6neriniz varsa liitfen www.nedis.com/support adresini ziyaret edin
lletisim
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