Bedienungsanleitung

-Fiir Artikelnummer 12295-

®
GERMANY

Vorwort
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfiltig durch
bevor Sie den Chafing Dish- Induktionskocher in Betrieb
nehmen.

Beachten Sie insbesondere die Hinweise zur Sicherheit auf
den folgenden Seiten. Bewahren Sie diese Anleitung zum
spateren Nachschlagen auf, und geben Sie die Unterlagen an
einen eventuellen Nachbesitzer weiter.



Funktionsweise und Produktvorteile von Induktionskochstellen

Bei Induktionskochern wird an eine Leiterspule unterhalb der Glaskeramik
eine elektrische Spannung angelegt. Dabei entstehen Magnetfelder, die durch
einen physikalischen Effekt direkt den Topfboden erwirmen.

Das bedeutet Zeit- und Energieersparnis, denn es werden nicht wie in
herkdmmlichen Kochfeldern zunichst das Heizelement und die Glaskeramik
erwiarmt. Ein weiterer Vorteil liegt — aufgrund der oben beschriebenen
technischen Eigenschaften — in der sehr kurzen Ankochzeit.

Weiterhin folgt die Wirmezufuhr prompt jeder Anderung der Einstellung und
lasst sich feinstufig regeln. Die Induktionskochstelle reagiert auf
Einstellungsidnderungen dhnlich schnell wie ein Gasherd, wo die Energie
sofort den Topf erreicht, ohne dass erst andere Materialien erwidrmt werden
miissen. Die Induktionstechnik verbindet diese Reaktionsschnelligkeit mit
dem grundsitzlichen Vorteil des Stroms, die Wiarmezufuhr genau dosieren zu
konnen.

Weitere Vorteile eines Induktionskochers:

¢ Da die Kochstelle nur indirekt iiber dem Geschirrboden erwarmt wird,
kann iiberlaufendes Kochgut nicht festbrennen und es entsteht auch
kaum eine Verbrennungsgefahr fiir den Benutzer. Die Erwdrmung der
Glaskeramik ist allein eine Folge des heilen Kochgeschirrs.

¢ Nimmt man das Kochgeschirr von der Kochstelle, schaltet das Gerit
unverziiglich in den Standby-Modus.

e Das Gerit erkennt, ob sich auf der Kochstelle ein geeignetes Geschirr
befindet. Ist das nicht der Fall, findet keine Energieiibertragung statt.

Vor der Inbetriecbnahme

Kontrollieren Sie das Gerit auf sichtbare Schéiden. Die Netzanschlussleitung
und der Stecker diirfen keine Schiden aufweisen. Bemerken Sie einen
Schaden, ist vor der Inbetriebnahme eine Kontrolle durch einen qualifizierten
Kundendienst vorzunehmen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.



Grundlegende Sicherheitsvorschriften

Das von Thnen erworbene Produkt entspricht dem Stand der Technik und den
anerkannten sicherheitstechnischen Regeln, trotzdem konnen Gefahren
entstehen. Betreiben Sie bitte den Induktionskocher nur in einwandfreiem
Zustand und unter Beachtung dieser Bedienungsanleitung.

Achtung:

Um die Gefahr von Verletzungen oder elektrischem Schlag zu vermeiden, beachten
Sie bitte folgendes:

Beriihren Sie das Gerit sowie den Netzstecker nicht mit nassen Hidnden.
Schliefen Sie das Gerit nicht zusammen mit anderen Geriten an der
gleichen Netzsteckdose an.

Das Gerit muss an eine geeignete Steckdose angeschlossen werden.

Das Geriit niemals durch Ziehen am Netzkabel versetzen.

Den Induktionskocher nicht wihrend des Kochvorgangs oder mit heilem
Kochgeschirr auf der Kochstelle versetzen.

Stellen Sie keine leeren GefdBe auf dem Geriit ab.

Stellen / Legen Sie keine Metallgegenstinde auf dem Gerit ab.

Die Netzanschlussleitung von Zeit zu Zeit auf Beschdadigungen iiberpriifen.
Das Gerit niemals benutzen, wenn das Kabel beschidigt ist. Wenn die
Netzanschlussleitung Schiden aufweist, muss es von einem qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden.

Benutzen Sie dieses Gerit nicht, wenn das Gerét nicht korrekt funktioniert,
beschidigt ist oder fallengelassen wurde.

Das Geriit wihrend das Betriebs nicht unbeaufsichtigt lassen. Kinder und
andere nicht kompetente Personen, sowie Personen unter Alkohol- oder
Medikamenteneinfluss fernhalten.

WARNUNG: Dieses Geriit ist nicht dafiir bestimmt durch Personen
(einschlieBlich Kindern), mit eingeschriankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fihigkeiten oder mangels Erfahrung und / oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit
zustdndige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Einweisung wie das
Geriit zu benutzen ist.

Das Geriit nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen, nicht in die
Spiilmaschine geben.

Wartungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von qualifizierten Fachleuten
unter Verwendung von Original Ersatz- und Zubehorteilen ausgefiihrt
werden. Versuchen Sie niemals, selber an dem Gerét Reparaturen
durchzufiihren!
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e  Wissenschaftliche Tests haben erwiesen, dass Induktionskocher keine
Gefahr darstellen. Jedoch sollten Personen, die einen Herzschrittmacher
tragen, eventuell zu beachtende Schutzhinweise vor Benutzung mit Threm
Arzt besprechen.

Aufstellung des Chafing Dish

e Stellen Sie das Gerit auf einen stabilen , ebenen nicht metallischem Platz.

e Die Liiftungsschlitze zur Beliiftung und Entliiftung des Gerites nicht
blockieren oder abdecken. Dies kann zur Uberhitzung des Geriites fithren. Zu
Winden oder Gegenstinden einen Mindestabstand von 5-10 cm einhalten.

e  Stellen Sie den Induktionskocher nicht in die Nihe von Geriten und
Gegenstinden auf, die empfindlich auf Magnetfelder reagieren (z.B.: Radios,
Fernseher, Kassettenrecorder, etc.).

e Induktionskocher nicht in der Ndhe von offenen Feuerstellen, Elektroofen,
Heizofen oder anderen Hitzequellen aufstellen.

e Vergewissern Sie sich, dass die Netzanschlussleitung unbeschidigt ist und
nicht unter dem Gerit eingeklemmt ist.

e  Uberpriifen Sie, dass die Netzanschlussleitung keinen Kontakt mit scharfen
Kanten und/oder hei3en Oberfldchen hat.

Inbetriebnahme des Geriites

e  Priifen Sie vor dem AnschlieBen des Gerites, ob die auf dem Typenschild
angegebene Spannung der Spannungsversorgung in ihrem Haus entspricht.
Ein falscher Anschluss kann zu schweren Schiden am Gerit und zu
Personenschéden fiihren.

e Die Kochstellenoberflidche besteht aus einer temperaturfesten Glaskeramik.
Im Falle einer Beschéddigung, auch wenn es sich nur um einen kleinen Riss
handelt, das Gerit umgehend von der Stromversorgung trennen und den
Kundendienst benachrichtigen.

e Es wird nicht empfohlen, kleine metallische Kiichenutensilien, Koch- oder
Pfannendeckel, Messer oder andere Gegenstidnde aus Metall auf die
Kochstelle zu legen. Wenn das Gerit eingeschaltet wird, konnten sich diese
Gegenstinde erhitzen.

e  Achten Sie darauf, dass das um den Topfboden erwdrmte Kochgeschirr nur
auf dem Kochfeld steht. Es darf weder auf dem Bedienfeld, noch auf dem
Rahmen abgestellt werden.

e  Wihrend des Betriebs des Gerites keine magnetisierbaren Gegenstinde wie
z.B. Kreditkarten, Kassetten etc. auf die Glasoberflidche legen.
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Um Uberhitzung zu vermeiden, keine Aluminiumfolie oder Metallplatten auf
die Geréteoberfldche legen.

Der Induktionskocher darf nicht auf einer eisen-/stahlhaltigen Unterlage in
Betrieb genommen werden, da sich diese erhitzen und die Unterseite des
Induktionskochers zerstdren kann.

Keine Gegenstinde wie Metalldraht oder Werkzeuge in die Liiftungsschlitze
(Zu- und Abluft) stecken. Achtung: Dies kann zu Stromschligen fithren.

Die heile Oberfldche des Keramikfeldes nicht beriihren. Bitte beachten Sie:
Der Induktionskocher selbst entwickelt wihrend des Kochvorgangs keine
Hitze. Die Temperatur des Kochgeschirrs erwirmt aber die Kochstelle.

Keine verschlossenen Dosen auf dem Induktionskocher erhitzen. Eine
erhitzte Dose konnte explodieren, vorher auf jeden Fall den Deckel entfernen.
Wenn Sie das Gerit ldngere Zeit nicht nutzen, empfehlen wir den Netzstecker
zu ziehen.

Geeignetes und nicht geeignetes Kochgeschirr

Geeignetes Kochgeschirr

nur Kochgeschirr mit magnetischem Boden

Edelstahl (mit Eisenkern im Boden), Gusseisen, emaillierte Pfannen mit
magnetischem Boden

Kochgeschirr-Durchmesser von 12 bis 19 cm

max. Gewicht Topf mit Inhalt nicht iiber 6 KG

Nicht geeignetes Kochgeschirr

Topfe/Pfannen mit einem Durchmesser von weniger als 12 cm
Keramiktopfe, hitzebestindiges Glas

Kupfertopfe/ -pfannen und Aluminiumtdpfe/ -pfannen
Kochgeschirr mit Fiilen

Behilter mit gewolbtem Boden

Betrieb des Gerites

Netzstecker in eine geeignete Steckdose stecken.

Die Kontrollleuchte der ,, AN/AUS* - Taste leuchtet auf und ein akustisches
Signal ertont. Das Gerit befindet sich nun im Standby-Modus.

Ein geeignetes Kochgeschirr zentriert auf die Kochstelle setzen.

Zum Einschalten des Induktionskochers betétigen Sie nun die ,,AN/AUS* -
Taste. Die Kontrollleuchte blinkt und ein akustisches Signal ertont.



e Driicken Sie anschlieend die Taste Temperatur erhohen. Die voreingestellte
Leistungsstufe ,,3 wird angewihlt und das Gerét schaltet ein.

e  Mit den Wahltasten. + / - konnen Sie die Einstellung im Bereich 1-5 dndern.

e  Kochgeschirr nicht ohne Kochgut auf das Keramikfeld stellen. Das
Erhitzen eines leeren Topfes oder einer leeren Pfanne aktiviert den
Uberhitzungsschutz und das Geriit schaltet ab.

e Das Gerit nicht betreiben, wenn es in irgendeiner Weise beschidigt ist oder
nicht richtig funktioniert.

e Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehor und
Ersatzteilen kann zu Geriteschiaden und zu Verletzungen fiihren.

e  Ein ausgeloster Uberhitzungsschutz wird durch Ziehen des Netzsteckers
zuriickgesetzt und das Gerit kann danach wieder betrieben werden.

Reinigung und Pflege

e Vor der Reinigung des Gerites den Netzstecker ziehen. Bitte keine dtzenden
Reinigungsmittel verwenden und darauf achten, das kein Wasser in das
Gerit eindringt.

e  Um sich vor Stromschldgen zu schiitzen, Gerét, Kabel und Stecker niemals
in Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen.

e  Keramikfeld mit einem feuchten Tuch oder unter Verwendung einer milden,
nicht scheuernden Seifenlosung abwischen.

e Verzichten Sie auf jeden Fall auf den Gebrauch von benzinhaltigen Mitteln,
um die Kunststoffteile (auch Gehiuse und Bedienfeld) nicht zu beschadigen.

e Bitte keine brennbaren (entziindlichen), sauren oder alkalischen Materialen
oder Stoffe in die Nihe des Gerites bringen, da es die Geritelebensdauer
verkiirzen konnte und beim Einschalten die Gefahr einer Verpuffung
entstehen kann.

e  Achten Sie darauf, dass die Boden der Kochbehélter nicht iiber die
Oberfliache des Keramikfeldes scheuern, obwohl eine verkratzte Oberfliche
den Gebrauch nicht beeintrichtigt.

e Stellen Sie sicher, dass das Gerit ordnungsgemail gereinigt wurde, bevor Sie
es an einem trockenen Platz verstauen.

Hinweise zum Umweltschutz

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Dieses Produkt darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht iiber den normalen Haushaltsabfall entsorg werden,
sondern muss an einem Sammelpunkt fiir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geréten abgegeben werden. Das Symbol auf dem Produkt, in
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der Gebrauchsanleitung oder auf der Verpackung weist darauf hin. Die
Werkstoffe sind gemal ihrer Kennzeichnung wieder verwertbar. Mit der
Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der
Verwertung von Altgeriten, leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze
unserer Umwelt. Bitte fragen Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach der
zustdndigen Entsorgungsstelle.

Technische Daten

Bezeichnung Induktionskocher Basic 12295

Artikel-Nr. 12295

Temperaturbereich 60° bis 140°C

Leistung Bis 900 Watt/ abhéngig vom Kochgeschirr
Anschluss 220-240V / 50HZ

Abmessungen @ 24 cm / Hohe 7,5 cm
Geriauschentwicklung

Die Gerduschentwicklung wihrend des Betriebs ist kleiner als 70 dB(A).

Das Gerit muss direkt mit der Steckdose verbunden sein. Eine Zeitschaltuhr
bzw. erginzende Steuerung der Stromzufuhr ist nicht moglich.

Maximaler Erwarmungszeitraum

Das Gerdit ist auf eine permanente Betriebslaufzeit von 2 Stunden am Stiick
ausgelegt. Nach diesen 2 Stunden schaltet sich das Gerit automatisch ab.
Durch eine neue erneute Betédtigung, des On Off Schalters kann die Laufzeit
auf weitere 2 Stunden beliebig verldngert werden. Um einen
Uberhitzungseffekt zu vermeiden.

EG - Konformititserklirung

Dieses Produkt entspricht auf dem Gebiet der Sicherheit den Bestimmungen
der folgenden europdischen Richtlinien:

e EMC-Richtlinie 2004/108/EG
e  Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG




Fiir dieses Produkt iibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24
Monate Garantie fiir Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler
zuriickzufiihren sind. Thre gesetzlichen Gewihrleistungsanspriiche nach §439
ff. BGB-E bleiben hiervon unberiihrt. In der Garantie nicht enthalten sind
Schéden, die durch unsachgemifle Behandlung oder Einsatz entstanden, sowie
Miingel, welche die Funktion oder den Wert des Gerites nur geringfiigig
beeinflussen. Weitergehend sind Verschleifiteile, Transportschiden, soweit
wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schiaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch
ausgeschlossen.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerét nach
unserer Wahl reparieren oder gegen ein mingelfreies Gerit austauschen.
Offene Mingel sind innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzten Sie sich bitte vor einer
Riicksendung des Gerites an unten stehende Adresse (immer mit Kaufbeleg!)
mit uns in Verbindung.

GERMANY

Assheuer + Pott GmbH & Co. KG

Talweg 11
59846 Sundern
Germany

info@aps-germany.de
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Anleitung
Metallrahmen
Art-Nr.: 12291

7z \ fiir ,,Globe* 12398/ 12393/ 12403 (rund)

\_//@ Art-Nr.: 12296

fiir ,,Globe* 12394/ 12404 (rechteckig, GN 1/1)

Induktionskochplatte  Die Induktionskochplatte kann
nur in Verbindung mit dem
Art-Nr.: 12295 entsprechenden Ring genutzt

werden.

1. Zuerst legt man den Ring direkt in
die Einsparung des
Gestells.

2. Das Kabel der
Induktionskochplatte wird unten
durch das Gestell gefiihrt und die
Induktionskochplatte wird in den
Ring gelegt, damit die
Induktionskochplatte fest sitzt.

3. Chafing Dish aufsetzen und die
Induktionskochplatte kann
genutzt werden.




